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ABSTRACT

Bacteriological Quality of Malasian Giant Shrimps (Macrobrachium rosembergii)
Raised Chicken Manure

The bacteriological quality of Malasian giant shrimps (Macrobrachium
rosembergii) raised under captivity condition and fed aviculture residue was studied in
the Station of Pisciculture of the Vetetinary School, Federal University of Goids. The
following results were observed: research of Safmonella free in 25g, in all samples;
Staphylococcus aureus counts ranged from <1,0 x 10! to 2,0 x 10 * CFU/g; acrobic or
aerobic facultative mesophiles counts ranged from <1,0 x 10 to 1,0 x 10° CFU/g;
psicrotrophiles count was <1,0 x 10° to 1,0 x 10° CFU/g; MPN of total coliforms was
3 to 15/g, MPN of fecal coliforms was 3 to 7/g. All the values above are in agreement
to the national pattern.

KEY WORDS: Shrimp, Macrobrachium rosembergii, chicken manure.

RESUMO

No presente experimento verificou-se a qualidade bacteriologica de camardes
gigantes da Malisia (Macrobrachium rosembergii) cultivados em cativeiro, em con-
sorcio com dejetos de avicultura, na Estacio de Piscicultura da Escola de Veterindria
da Universidade Federal de Goias, obtendo-se os seguintes resultados: pesquisa de
Salmonella — auséncia em 25g em todas as amostras; contagem de Staphylococcus
aureus — variou de <1,0 x 10' a 2,0 x 10" UFC/g; contagem de microrganismos aerébios
ou facultativos mesofilos vidveis — <1,0 x 10' a 1,0 x 10° UFC/g ; psicrotréficos — <1,0
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x 10" a 1,0 x 10° UFC/g; NMP de Coliformes totais — 3 a 15/g ; NMP de Coliformes
fecais — 3 a 7/g. Os valores acima estdo em acordo com o padriio nacional.
PALAVRAS-CHAVE: Camario, AMacrobrachium rosembergii, dejetos de aves.

INTRODUCAO

Em Goids a cultura de camardes de agua doce vem experimentando um con-
sideravel incremento, principalmente na regido norte, em decorréncia das boas
condigdes climaticas, onde prevalecem, praticamente durante todo ano, as temperatu-
ras clevadas.

A literatura nacional nfo registra trabalhos sobre a qualidade bacterioldgica dos
camardes de dgua doce. Entretanto, esse crusticeo pode ser encontrado no comérgio
sob diversas apresentagdes (salgado, congclado, resfriado). Assim, métodos microbio-
16gicos sdo necessarios para determinar sua qualidade.

Em se tratando de crustaceos vivos. a micrebiota da superficie externa é
predominantemente constituida por bactérias psicrotroficas Gram-negativas, ja os
tecidos internos ¢ ¢ sangue destes animais sadios, usualmente, ndo contém germes
{Speck 1976).Uma vez que eles sdo colhidos de Aguas relativamente distantes dos
locais de processamento, a microbiota torna-se influenciada pelas condigles de
manipulagio e pela estocagem do produto cru. Esses animais, geralmente, sio manti-
dos sob refrigeragio durante ¢ transporte e a estocagem. A manipulago, freqiiente-
mente, aumenta a propor¢io de microrganismos Gram-posifivos, principalmente
estafilococos, ¢ pode introduzir também Gram-negativos como coliformes.

Crusticeos oriundos de dguas de alto-mar devem ser livres de bactérias potenci-
almente patogénicas normalmente associadas a animais de sangue quente 1errestres.
Todavia, quando provenientes de Aguas estuarinas, rios, lagos, elc., sua microbiota
pode refletir o grau de contaminagio advinde do ambiente.

Os procedimentos insatisfatorios de armazenamento podem levar a contamina-
gées com bactérias potencialmente patogénicas, tais como Salmonella e Staphylococ-
CUS aureus.

O padrio nacional para pescados in natura crus (peixes, crustaceos ¢ moluscos),
determinado pela Portaria n° 01, de 28/01/87, da Divisdo de Vigilincia Sanitiria de
Alimentos — DINAL — Ministério da Salde, estabelece os seguintes valores: Vibrio
pahaemolyticus — maximo 5,0 x 10° UFC/g; Clostridios sulfito-redutores a 46° C -
maximo 10° UFC/g; Salmonella — anséncia em 25 g; Coliformes fecais - maximo 10?
UFC/g.

A Secretaria de Saide do Estado de So Paulo, no Decreto n® 12.486 - Norma
Técnica n® 9, estabelece os seguintes valores: Contagem padrdo em placas de micror-
ganismos acrébios mesofilos ~ maximo de 3,0 x 10° UFC/g; Coliformes fecais -
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maximo 10° UFC/g; Clostridios sulfito-redutores - maximo 2,0 x 10' UFC/g; S. aureus
— auséncia em 0,01 g € Salmonella — auséncia em 25 g,

Considerando o exposto ¢ a imporntincia que o tema representa, o prescnte
trabalho tem como objetivo verificar a qualidade bacteriolégica de camarSes gigantes
da Malésia (Macrobrachium rosembergii}, cultivados em cativeiro em consércio com
dejetos de avicultura, na Estacdo de Piscicultura da Escola de Veterindria da Universi-
dade Federal de Goids.

MATERIAL E METODOS

Foram utilizados 180 exemplares de camardes gigantes da Malasia (Macrobra-
chium rosembergii), cultivados na Estagfio de Piscicultura da EV/UFG, em 12 tanques
de alvenaria, com dimensdes de seis metros quadrados cada um, abastecidos individu-
almente com meio litro de dgua por minuto. Cada tanque reccbeu 60 pods-larvas,
perfazendo um total de 720.

Os camardes foram submetidos a quatre tratamentos distintos:

Tratamento I: Ragio balanceada especifica para camardes.

Tratamento II: Ragdo balanceada especifica para camardes mais 500 ppm de
algas calcareas em po.

Tratamento ITT;: Ragio balanceada especifica para camardies mais 1000 ppm de
algas calcdrcas em po.

Tratamento I'V: Ragdo balanceada especifica para camardes mais 1.500 ppm de
algas calcdreas em po.

Quando a transparéncia da dgua dos tanques atingiu o maximo, fez-se a
adubagfo orginica com esterco de aves na proporgdo de seis toneladas/hectare/ano.

Aos seis meses de idade dos crusticeos encerrou-se o experimento e foram
colhidos 15 camarfies por tanque para analise bacterioldgica. Eles foram acondiciona-
dos ¢m sacos plasticos esterilizados, devidamente identificados € transportados ao
Laboratério de Controle de Qualidade de Alimentos da EV/UFG, em caixas isotérmi-
cas do tipo “isopor”, contendo gelo triturado.

Foram pesados assepticamente 25g dos crusticeos ¢ homogeneizados por
liquidificagfo, durante um minuto, com 225 ml de dpua peptonada a 0,1% (ICMSF
1983), obtendo-se desta forma diluigdes decimais seriadas de 10" até 107,

As anilises bacteriologicas constituiram-se da enumeragfio de microrganismos
aerdbios ou facultativos meséfilos vidveis (ICMSF 1983), enumeracio de microrganis-
mos aerdbios ou facultativos psicrotréficos vidveis (ICMSF 1983), determinagio do
nimero mais provavel (NMP) de coliformes totais e coliformes fecais (ICMSF 1983)
¢ isolamento e identificacio de Salmonella (ICMSF 1983).
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Os dados obtidos no presente trabatho foram analisados através de testes de
hipétese e analise de varidncia pelo teste de F.

RESULTADOS E DISCUSSAQ

Um dado importante, embora do ponto de vista zootécnico, foi a constatacio,
nas condigdes do experimento, de que a criagde de camardes em tanques de alvenaria,
impermeabilizados com cimento ¢ submetidos aos tratamentos propostos nio propor-
cionou aos crusticeos um bom desempenho zootécnico. Portanto, ha a necessidade de
se repetir o experimento em tanques de paredes nuas para que seja possivel obter
informagdes mais confidveis.

Do ponto de vista da contaminagio da superficie externa dos camardes, nos
tratamentos I, II, III e IV, os resultados sugerem que o fato de os tanques terem sido
adubados com esterco de aves ndo influenciou no nimero de germes presentes que, de
uma forma geral, apareceram sempre em niimeros inferiores aos recomendados pelos
padrdes nacionais da DINAL (Brasil 1987).

A pesquisa de bactérias do gé€nero Sa/monella mostrou-se sempre negativa em
25g da amostra, Gecan er al. (1994) relataram ter encontrado em um lote de 211
camardes de Agua salgada — ortundos dos Estados Unidos (30%), Equador (13%),
outros paises {57%) — a presen¢a de Salmonella em 8,1% das amostras.

A contagem de Staphylococcus aureus variou de < 1,0 x 10" 3 2,0 x 10' UFC/g,
resultado inferior ao citado pela literatura, 2,0 x 10° UFC/g, em 6% de amostras de
camardo de 4gua salgada pré-cozidos e descascados (Becker er al. 1981).

A enumeragdo de microrganismos aerdbios ou facultativos psicrotroficos vidveis
variou de <1,0 x 10' a 3,0 x 10> UFC/g, ¢ a de microrganismos aerébios ou facultativos
mesofilos vidveis de 1,0 x 10" a 1,0 x 10° UFC/g. Zuberi et a/. (1983) encontraram
niimeros mais elevados de microrganismos aerobios mesofilos vidveis, em torno de 3,0
x 10% e 1,3 x 10° UFC/g, em camardes oriundos de dguas do Pacifico.

Listron & Marches (1976) relataram que peixes frescos e crusticeos apresenta-
ram uma populagdo de 10° a 10° bactérias por centimetro quadrado de superficie
externa ou por gramas de tecido. Esse relato confirma os resultados obtidos no presente
trabalho, para camardes de dgua doce cultivados nas condi¢8es do experimento.

A determinagio do niimero mais provavel (NMP) de coliformes totais variou de
3 a 15/g ¢ coliformes fecais de 3 a 7/g. Zuberi ef al. (1983} encontraram, em camardes
de dgua salgada, nimero mais provavel (NMP) de coliformes totais entre 94 a 180/g
¢ de coliformes fecais entre 24 a 133/g, porém os autores ressaltaram que a 4gua usada
para a lavagem destes camardes era de pobre qualidade bacterioldgica.

Na Tabela 1 estdo distribuidos os dados relativos as médias das contagens dos
microrganismos mesofilos, psicrotréficos, dos coliformes totais, dos fecais e S. qureus.
Observa-se que, em todos os casos, os valores médios mantiveram-se baixos, estando,
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portanto, em conformidade com aqueles relatados por Liston & Marches (1976).
Quando as médias foram testadas, empregando-se teste de hipotese ¢ anilise de
variancia pelo teste de F, elas nfo apresentaram diferenga significativa (P < 0,05).

Tabela 1. Distribuicio das médias de microrganismos mesofilos, psicrotroficos,
coliformes totais, coliformes fecais e 5. qureus segundo os tratamentos,

Tratamentos
Microrganismos

I 11 III v
Mesofilos 51x 104 5,3 x 107 5,2 x 107 5.4 x 10°*
Psicrotroficos 1,3 x 107 1,3 x 10%® 1,4 x 10%® 1,4 x 10%®
Coliformes totais 7.1 73" 7,00 7,2°
Coliformes fecais 4.0 4.2° 4,1 4.3
S. aureus 12 x 10" 1,1 x10'® 1,2 x 10'? 1.3x10'°

1 — Letras iguais na mesma linha ndo diferem significativamente a nivel de 5% de probabilidade (p <0,05).

Os resultados obtidos permitem concluir que a qualidade bacteriologica de
camardes gigantes da Maldsia (Macrobrachium rosembergii), cultivados em tanques
de 4gua doce em consércio com dejetos de avicultura, pode ser considerada boa, pois
as carcagas apresentaram contagens, determinagdes ou pesquisas de acordo com o
padrio nacional para os microrganismos estudados.
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