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RESUMO

Estudou-se os efeitos inibidores do extrato etandlico e
do extrato aquosc de alecrim, obtidos em Soxhlet e apds aquecimen
to a 1219C por 10 minutos respectivamente, sobre sete espécies de
Safmonelfa isoladas de frangos.

Determinou-se a presenca do principio ative bactericida
do alecrim nos extratos aquoso e etandlico, sua concentragdo com
efeito inibidor sobre Safmonefla, "in vitro", e a ocorréncia de
um possivel sinergismoc entre o extrato de alecrim e os componen
tes do meic.

Verificou-se que o principio ative inikidor do alecrim
concentra-se no extrato etandlico e que este efeito & obtido quan
do o extrato & esterilizado junto com o caldo de soja triptica,
ocorrendo sinergismo entre o extratoc e os compcnentes do meic,
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ABSTRACT

"nhibitary offects presented by ethyl alecoholic and &
quous extracts ©f rosemary were aralysed, c¢btained in Soxhlet and

after heating at 1.:190 for 1l minutes, respectively, on seven s5pe

cies or Safmoncila Zrom chicken.

The >

f pactericidal active principle of rose

mary in aguous and ethyt alcohellic extracts, its concentration wi

th inhicitory effect on Safmonella, "irn vitro", ard the occurren
ce of a possibie synergisrc between rosemary extract and milieu
compcnents.

It was verified that irhibitory active principle of ro
semary 1s concentratecd in the ethyl alcoholic extract and that
this effect is cbtained when extract is steriiized toge=her with
triptyc soy broth, ocurring synergism between extract and milieu

corporents.

INTRODUCAD

0 usc de condimentos no controle de microrganismos em a
limertos, especialmente em produtos cdrnicos, tem recedide grande
destaque por diversos pesquisadores. 0s condimentos apresentam a
gan conservadora, inibindo ou retardande a atividade de diversos
micrerganismos, incluindo os pategénicos, bem como retardando a
rancidez dos produtos (AL-DELAIMY, 197C; HEBBEL, 1980; SHELZ et
alii, 1980},

4s salmonelas sdoc orgarismos patogénicos para o homem e
para os animais (MOUNTNEY, 1966; PROST et afii, 1967). Seu princi
pal habitar &€ o trato intestiral dc homer e dos animais. Através
de indmercs velculos centamiham matérias-primas e alimentos  pro
cessados. EZntre estes, as carnes e seus derivados ccupam posigde
de destaque (LEITAQ, 1978; SWAMIKATHAN et afii,1378).

A prevengiac da salmonelose, devido ac consumo de alimen
tos contaminados, pocde ser feita pela melhoria das condigoes higi
€nicas, desde a obtenzdo da matéria-prima, passando pela indus
triaTizagdc até a comercializagdo e pela utilizagdo de processos
cue limitem o crescimenzo kacteriance cu destruam formas patogéﬁi
cas. Condimerntos, em conjuntc cem 50a sanitizagdo, podem ser  Usa
dos para prolongar a vida 0%il dos produtos susceptiveis & conta
minagdo (NMKANGA ef afid, 1%31; SILLEKER, 198C).
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JULSETH & DLIBZL (1374}, observaram a inibigde do cr

i
BRI

cimento de Safmoneffa ra presenga de crave, cebola, orégano e

ol

menta-da-jamaica.

0 alecrim tem agdo fungistdvica. »acteriostdtica, sacte
ricida e antioxidan+e {(CHANG et afdd, 1977;FARROOD ¢f afii, 1976,
MoNZIL ef afid, 1975; SILLZIKER, 1%880; ZAIKA et afidi, 1933). Sua
adigdo a carnes propiciou a recugdo deo numerc de bactérias (IHANG
et afidi, 13773 McNEIL et afidi, 1973). FAR300D et afdi (149763, u
sando & concentragao de 1% de extrato de alecrim em carnes de fran
go, verificaram urma redugdo de 43,7% e de $9,9% do nimerc de Saf
monelfla typhimurium e Staphyfococcus auneus, respectivamente.

Diarnte da oxicacgdo da gordura, da contaminagdo da carne
de frango por Safmoreflfa e das perspectivas ce sua inibigao pelo

Yin vitro", fazendoc usc do ex

alecrim, foi conduzido este estudo,
trato de a.ecrim para contrclar Safmeneffa, com o obietive de de
terrinar & presenga do principic ative bactericida de alecrim no
extratc etandlico ou no extrato aquoso, sua concentragde com efei
to inibidor sobre Safmoneffa e a ocorréncia de um possivel siner

2ismo entre o extrate e os compenentes do meio.

MATERIAL E METODOS

Este trabalho foi realizadc nes laboratfrios do Departa
mento de Teenologia de Alimentas (D.T.A.), da Universidade Fede
ral de Vigosa.

Az culturas de Safmenefla utilizadas nos testes de ini
bigdc foram forrecidas pelo Departamento de Bacteriologia da Fun
dagdo Oswaldo Cruz - Rio de Janeiro. Foram utilizadas sete espéci
ez de Safmonefla iscladas de frangos, a saber: 8. agoaa, 8. ana
tum, S. denby, 8. gatlinanym, S. pufloaum, §. sa.inf paul e S. fty
phimurium.

0 alecrim desidratade fol adquiride de ITAL CONLIMENTOS
S&o Paulo.

0s meios de culturas usados para o crescimento e para a
semeadura em placas foram o calde de ssia triptica (TSB) e agar
de soja triptica (TSA), respectivamente, adquirides de DIFCO LABC
RATORIES (19723,

Todas as espécles de Salmenelfa fcoram ativadas mediante

repicagens sucessivas em meio T3B, incubando-se, a 359C, e as cul

turas foram uzilizadas, para indculo, 1?7 horas depois.
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Efeito do extrato etandlico na inibigdo de Safmoneféa

Foram feigas curvas de crescimento para as espécies de
Safmonelffa, usando ¢ TSB e incubando, a 359C. Fol esceclhida come
referéncia a Safmeneffa agena, espécie de maior crescimento 31
meio selecicnado. Determinou-se o volume do extrato etandlico com
efeitc inibidor sobre essa espécie de Safmonelfa, confirmando-se,
posteriormente, esse efeito sobre as demais ESpécies.

Aliquotas de 0,53 1,0; 2,0; 3,0; 4,0 e 5,0 ml de extra
to etandlico foram colocadas em erlenmeyers de 250 ml, que conti
nham 100 ml de T.S.B. As amostras foram esterilizadas a 1219C, du
rante 15 minutos. Feita a esterilizagac, 1 ml de uma suspensao
com cerca de 103 células de Safmonefifa em tampic de fosfato, foi
ingculado no meio, resultando numa contagem inicial de, aproxima
damente, 10 células/ml. Incubou-se, & 35%C. Com 6, 12, 24, 4B e 7
dias de incubag@o fizeram-se diluigdes decimais, usando-se solu
cdo tampdoc de fosfato esterilizada e semeadura em placas de Petri
com T.35.A. As placas foram incubadas a 359C, durante 43 horas e
as colonias foram enumeradas em contador Quebec.

Fez-se um controle, incubando-se a mesma suspensdo de
Safmonelfa no T.5.E., sem a adigdo do extrato de alecrim.

Paralelamente, fea-se um contrele com 0,55 1,0, 2,0 ;
3,05 4,0 e 5,0 ml de etancl, com a finalidade de verificar o efel
to inibidor de etancl no desenvolvimento das espécies de Safmoned
La,

Para cada tratamentc foram feitas duas repetigdes, cada

uma em duplicata.

Obtengdo e efeito do extrato aguose no desenvolvimento
de Safmonella.

Foram usadas guantidades dc p5 de alecrim corresponden
tes & concentragdo de so0lideos solivels determinada para o extrato
etandiico, fazendo-se uma suspensdo, com agua destilada e aquecen
do-se a 1219C durante 10 minutls (SHARMA ef afi(,1881), e filtran
do-se em la de vidro.

2 volume resultante da filtracdo foi completadeo até 100
ml, com agua gestilada, adicionando-se, a seguir, 3 g de  T.5.8.
desidratado. As amostras foram esterilizadas, a 1219C, durante 15
minutoes. Apds, fol inoculads 1 ml de uma suspensac psdronizada,
2om aproximadamente 103 células de Safmoneffa em tampac fosfato .

Procedeu-se como descrito para o extrato etandlico.
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Efeito da esterilizagdc do extrato etandlico, conjunto

e separadamente do T3B, na inibigdo das espéeies de Saf

monetta.

Para a esterilizagds cenjunta, tomou-se o meio T.S5.B.,
adicicnou-se a guantidade do extrato etanSlico com efeito inibi
dor e esterilizou-se, a 12190, durante 15 minutos,

Para a esterilizagio separada, ¢ meic T.S.B. e o extra
to foram ceolocacos em er.enmeyers separados e esterilizados a
1219€, durante 1% minutos. Feita a esterilizagdo, foram reunidos,
assepticamente, num dnice erlenmeyer.

ApGs a esterilizagdeo conjunta e separada, procedeu-se

como descrite para o efeito do extrato etandlico.

Tdentificagio dos componentes do meio em interagdc com
%

o extrato de alecrim.

Ista interagdo foi verificada por meioc da esterilizagao
conjunta de extrato etandlice separadamente da triptona, da pepto
na de soja, dextrose, cloretc de sddio e fosfato dipetdssice. Os
cutros componentes foram esterilizados e, logo apSs, assepticamen
te reunides num s& frasco.

Cada amestra foi inecculada com 1 ml de uma suspensao
com 103 células de Safmeneffa por ml. Procedeu-se como descrito

para ¢ efeitoc do extrato etandlico.

RESULTADOS E DISCUSSAO.

A concentragdo do extrato etandlice, com efeito  inibi
dor para as espécles de Safmenelfe testadas fol de 0,53 g de 5613
dos solliveis por 100 ml de T.S5.B., gue correspondem a 5 ml de ex
trate liquido. Esta mesma concentragdo em extrato agueso ndc ini
biu totalmente as espécies de Safmonefla. Palo Quadro 1 podemns
observar o efeito dos diverscs tratamentos sob as espécies de Saf
monella.

A esterilizagdo conjunta do extrato aqueso e T.5.B..,mos
trou-se mais efetiva na inibigdo do que a esterilizagao separada
do extrato etanclico e T.S5.B8. Supde-se gue no extrato aguoso ocor
re alguma interagac deo T.S5.3. com o alecrim, Entretanto essa inte

ragdo ndc foi totalmente inibitdria, possivelmente em razdc da me
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nor concentragac do prireliplo ative no nxirale aguoso. Sepur

WLEBE & TANNER (1945), os Glecs dos eondimentos, onm razio da malor
concentragio de principio ativo, sdo mals diretos na agdc preser
vativa ¢o cue os condimentos irceiros cu moidos.

Hos testes <e controle com o evanol, podo-ye  verificar

que este nao interferiu no efeito inibidor do extrato de alecrim.

Possivelmenta, ccorreu & cvaporagac total de etancl quandc se fexn

a ezterilizagdc a 171%C por 1% minutos,

0 efeito da esterilicagas conjunta e gseparade <o exfra
to etandlico e do TSB mestrou asentuada diferenga na inlbigao das
espé:ies de Safmonefla. Luando se fez a esterilizagdo conjunta,

houve iribigdc total. Wa eszterilizagde em seperads, &s espécien

lalmentes initldas. Conclul-ze que

de Safmonefin Toram apenas parc
lhouve algurd interagdo entre oz copslituintes do mero T.5.B. e al

ZUM COMPOSTC presente 10 exTrato de aleorim, interagds  responsa

vel pela formagao <e um principic Lactzrislida para as espécies de
Saémonefla. Guants 4 inibigdo parcial, quando o extrats de alg
crim foi esterilizado separadamente do T.3.3., pode-se supor a ©
T ) A : .
correncia de um pequeno efeito inibidor ou de um malor sericde de

qdaptaééo das espécies de Salmeneffa ao meio. Lsse efeito da est

(ke

rilizagac no desenvolvimento das espécies ce Safmoacfla, confirma
03 resultados obtldes por FARBOCD ed afdli (19763, Usando um exira
o de alecrim para Inibir Safmorefla fyphimunium e Staphylccoceus
aufieus , os aludides pesquisadores notaran que © efeifc do extrato
de alecrir fai acventuado gquandc o extrats fol egreriiizade Junte
zom T.5.B. Atribulram esse efeito & uma reagdo quirica entre o ex
*rato e o3 constitulintes deo meic,

05 compenentes do meic T.3.3. envolvidos na interagao
com o extrato etandlico foram a dextrose e o fosfate. A ssterill
zagao conjunta, de cada um (dextross e fosfatc), com o extrate e

anflico inibiu totalmente as ospécles de Salmoneffa, apresentan

do o mesmo comportamentc da esterilizagdc con‘unta com o T.S.B.
efeitc da triptona esterilizada em corjunto com o extrato etandll
co fol inikidor para todas as sspécies de Safmonella , com Lxcegao

da Salmonrelfd saint-paud, que mostrou somente elelfc narcial na

nibigdo. A esterilizagdc do extrato etanGlico com a peptona foi

nibidora somente para a Safmoneffa anatum. O cliorete de 3odic en
teri_izado com o T.3.B. iribiu apenas parciaimerte as especies de
Salfmoneffa. TABIAN et afii (193%), chservaram grands variagao na

resistencia de dlfepentes microrganismos a um mesmc cordinerio e
verificaram que a resisténcla de um microrganiemo varia de acordo

com os diferertes tipos ce condimentos.
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CONCLUSAO

Conclui-se, que o extrato etandlico, quando foi feita a
esterilizagao conjunta com o T.3.B., foi bactericida para  todas
as espécies de Safmonefla e que a guantidade de extrato aguosac
correspondente ao extrato etanflico mostrou apenas pequenc efeito
inibidor.

Observou-se, também, uma interagdo do meio T.5.B. com o
extrato etandlico de alecrim onde a dextrose e o fosfato foram os
componentes do meio identificados como ccadjuvantes do extrato de
alecrim na inibigio de todas as espécies de Safmonella.
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