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INTRODUGCAQ

O Brasil é o maior produtor mundial de banana. Teve uma
produgdo de 493 milhbes de cachos segundo o IBGE (1971). Quase
toda a producgdo é consumida dentro do pais, sendo somente 3 a 5%
exportada.

O presente trabatho foi conduzido para estudar a transforma-
cip de amido em acucares que se verifica na polpa de banana do
cultivar “Prata™ [(Musa sp.), que é uma das variedades mais consu-
midas no pais, principaimente no Nordeste, Minas Gerais e Rio
de Janeiro.

Relatando os resultados de seus estudos bioguimicos duranta
de maturagdo, HUERT ({1956) diz que, os teores de amido,
permanecem estiveis até o 10° dia, apés a colheita dos frutos.
Afirma ainda que o amido representa, aproximadamente, 75% dos
insoliveis totais, e nao apresenta variacdes, até que entre na fase
de maturagdo, HUERT (1956) diz que, os teores de amido
de manuracdo. SIMMONDS (1970) diz que, o contelido de amido,
que é de aproximadamente 20% em frutos verdes, cai para 1 a 2%
no fruto maduro. NIEVA et al (1970) estudando as transformagdes
na poipa de banana de fritar, encontrou que ns aglcares totais au-
mentaram em 17 dias, de 0,82 para 21,10% . Durante este periodo,
o contetdo de amido decresceu, na polpa fresca, de um valer inicial
de 32,2% para o final de 6,12%. VON LOESECKE (1950), relata que
a mais conspicua mudanca na maturacdo de banana é a conversdo
de amido para acglcares.

MATERIAL E METODO

Para este trabalho, utilizaram-se bananas do cultivar "Prata”
{Musa sp.) em seu estadio de 3/4 gorda (34 mm de didgmetro). Os
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frutos foram colhidos ao acaso, num bananal de 20.000 touceiras, no
municipio de Porto Firme, Minas Gerais, e transportados para Vigosa,
ainda em cachos. Os frutos foram despencadoes, sendo utilizados so-
mente as trés pencas do centro do cacho, desprezando-se as extremi-
dades. Apos o despencamento, as "almofadas” das pencas foram tra-
tadas com Manzate a 0,2%. Apos a aplicagdo dos tratamentos, os
frutos foram levados para uma cdmara com temperatura constante de
22 = 1°C e umidade relativa de 80 == 3% . Lentro da cadmara, as
bananas foram distribuidas inteiramente ao acaso sobre cinco penel-
ras em total de 40 repeticoes de ;cada tratamento. Uma vez por
dia, fazia-se a ventilagdo da camara, para evitar acimulo de gases.
De dois em dois dias, era retirada uma amostra de cada tratamento,
a fim de se fazerem as analises. Os tratamentos utilizados foram
0s seguintes:
Te. Testemunha sem embalagem.
Fs. Embalagem em saco plastico perfurado.
Fc. Embalagem em saco plastico perfurado,contendo absorvente.
Is. Embalagem em saco plastico, sem perfuragio.
lc. Embalagem em saco piastico, sem perfuragdo, contendo
absorvente.
O preparo do absorvente foi feito por mistura de uma parte de argila
de olaria para 4 partes de vermiculita, fazendo-se tijolinhos de 5
cm x 4 cm x 1,8 cm. Estes tijolinhos foram embebidos com 4 ml
de uma sclucdo de permanganato de potassio saturada. Os sacos de
polietileno utilizados tinham a espessura de 0,12 mm, com dimensdes
de 30 cm x 30 cm. De acordo com o0s tratamenios, 0S sacos apresen-
tavam perfuragdes de 6 mm de didmetro, espacadas de 4 cm por
2,5 cm. A soldadura, apos a embalagem, era feita com resisténcia
elétrica, a quente. A analise de amido foi feita, baseada no método
de EVERS, modificado por HADORN e DOEVELAAR (1963), adaptada as
concigbes de laboratorio. As andlises estatisticas foram feitas se-
gundo WILLIAMS (1967) e GOMES (1968).

RESULTADOS E DISCUSSAC

i. Comportamento pré-climatérico do amido

O teor de amido, até ao ponto climatérico, foi avaliado,, esta-
tisticamenta, no conjunto de todos os tratamentos, no valer de
22.04% do contelido da polpa. Verificou-se que a equagio que me-
lhor explica a estabilidade do amido na polpa, durante a fase pré-
climatérica, e a de uma reta que passa pelo ponto A=2204, se-
guindo paralelamente ao eixo das abcissas. Sendo A o conteddo de
amido na polpa. Esta equagdo é justificada porque a andlise de
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varidncia da regressdo ndo foi significativa, indicando, assim, um
paralelismo ao e€ixo das abcissas (Figuras 1 até 6). Essa observagéio
concorda com a de HUERT (1956].

2. Comportamento pés-climatérico do amido

A queda do teor de amido foi conforme os dados experimen-
tais, bem acentuada no inicio. Essa queda poderia ser definida “a
priori® de virios modos. Assim, poderia admitir-se a desintegragio
do amido independente de seu teor (ordem zero). Por outra hipbtese,
a velocidade da desintegra¢@o seria proporcional ao teor de amido
(ordem um).

Uma avaliagio da probabilidade da reagdo das ordens "zero”
e “um” fala clara e decididamente a favor da ordem “um” (Qua-
dro 1).

A queda em fungio da ordem “um” é logaritmica e apresenta
uma constante que, para os tratamentos Is e Ic ndo diferiu significa-
tivamente daquela observada na Te. Ja os tratamentos Fs e Fc, néo
diferiram significativamente entre si, mas tiveram uma queda mais
brusca do que a Te, 0 que se pode observar pelo Quadro 2.

a

Quadro 1 — Coeficientes de Determinacéo para Ordens “Zero"™
e “Um”".

Coeficientes de Determinagac

Tratamentos
Ordem “Zero” Ordem “Um"
Te. 0,89 0,91
Fs. 0,82 0,97
Fe. 0,80 0,98
Is. 0,92 0,94
lc. 0,89 0,87

3. Determinacdo do Ponto Climatérico

Uma vez estabelecida a constancia do teor de amido na fase
pré-climatérica, e a sua diminuigdo pds-climatérica, conforme ordem
“um”, foi calculado o ponto climatérico. Este ponto calculado
é o ponto de encontro das duas fases, a pré-climatérica e a
pés-climatérica, o que se pode ver pela figura 1.

O inicio tedrico da queda do amido (ponto climatérico) e os
limites de confianca para o dia do inicio da queda do amido encon-
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tram-se no Quadro 3, onde se notam que todos os tratamsntos com
plastico retardaram o inicio do amadurecimento, o que est4 de acordo
com SCOTT et al (1971), LIU (1970), BLEIROTH et al (1971) e CHAM-
PION (1868).

Os tratamentos com Fs, Fc e Is, tiveram o inicio da queda
do amido em periodos de tempo que nao diferem entre si estatistica-
mente, isto leva a crer que o absorvente de etileno ndo o absorveu,
em sacos perfurados, nas condi¢ées do presents trabalho. Para o
caso do Is no qual era esperado maior retardamento para o inicio da
queda do amido, por causa do baixo teor de oxigénio e alto de dié-
xido de carbono, YOUNG et al (1962), o inicio deve ter sido dado
pelo acimulo de etileno, o que & explicado por SCOTT et al (1971).
Os frutos, nos sacos plasticos sem perfuragdo, contendo absorvente,
50 iniciaram a queda com 27 dias apds a colheita, indicando, assim
que o absorvente havia funcionado, retardando o inicic da matura-
¢ao, o que foi verificade também por SCOTT et al (1971) e LIU
{1970).

Cuadro 2 — Intervalo de Confianca para Coeficientes de Regressio
Coeficiente de
Tratamentos Erro padrio b4 s{b}t1% b—s{b)t1%
regressao
Te. —0,345357 a —0,0276760 —-0,265420 —0,425294
Fs. —0,686892 b —0,0439204 —0,557665 —0,836119
Fc. —0,538789 b —0,0230730 —0,469340 —{,608238
Is. —0,432105 ab —0,0311002 —{0,338494 —0,525716
le. —0,469979 ab —0,0531687 —0,307287 —0,632675

Quadro 3 — Limite de Confianga para o Dia de Inicio de Transforma-

¢ao do Amido
Tratamentos Limite inferior Dias Limite superior
Te. 8,652604 9,85 a 10,748507
Fs. 13,996735 15,70 b 16,827012
Fc. 13,196846 13,71 b 14,153960
is. 13,085609 14,23 b 15,110284
lc. 25,389058 2717 ¢ 28,365372
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RESUMO E CONCLUSOES

Neste trabalho estudou-se o comportamento do amido da polpa
de banana do cultivar “Prata” (Musa sp.), sob os seguintes trata-
mentos: Testemunha, sem embalagem; Plastico perfurado; Plastico
perfurado, contendo absorvente; Plastico sem perfuragdo; Plastico,
sem perfuracio, contendo absorvente.

As bananas tratadas, foram acondicionadas em uma camara
com temperatura constante de 22 =+ 1°C e umidade relativa de 90 &+
3% . Uma vez por dia era feita a ventilagdo da camara. De dois em
dois dias, retiravam-se amostras de cada tratamento e faziam-se as

anélises. Com auxilio das analises estatisticas dos dados obtidos
conclui-se que:

a. A embalagem com polietileno atrasa ¢ inicio da queda do amido,
mas ndo impede a sua transformacio.
b. a percentagem de amido na polpa, permanece constante até

que, em dado momento, que varia com os tratamentos, inicia a
sua variagdo.
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c. O uso de absorvente de etileno dentro da embalagem plastica,
sem perfuragao, atrasa mais o inicio da queda do amido, mas
nao impede que os frutos se tornem imprestiveis para o con-
sumo.

SUMMARY

In this experlment, the behavior of starch in the pulp of hanana
“Prata™ (Musa sp.), was studied under the following treatments:
bananas without packing, perforated plastic, perforated plastic with
an absorbent, unperforated plastic, unperforated plastic containing
an absorbent,

The treated bananas, were shalved at 22 = 1°C and a relative
humidity of 90 = 3%. Every 2 days, samples of each treatment
were collected and analysis were mode. With the help of statistical
analyses of the data, the following conclusions were reached:

a. The packaging with polyethylene delays the starch break-
down, but does not impedeits transformation.

b. The percentage of starch of the pulp remains constant
until a given moment, which varies with each treatment, when its
variation begins.

c. The use om the ethylene, absorbente, in the unperforated
plastic packaging, delays more the ouset of the starch breakdown,
but doesn't prevent the fruits from becoming speiled and unsuitable
for consumption.
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