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PRESENCA DE CEPAS DE Listeria PATOGENICA EM
LINGUIGA FRESCAL DE CARNE SUINA, COMERCIALIZADA
EM SUPERMERCADOS DE GOIANIA, GOIAS.

Alvaro Bisol Serafini’

RESUMO

Observou-se a presenga de 5 (11,9%) amostras contendo cepas de Listeria monocytogenes
pertencentes ao sorotipo 4b, em 42 amostras de linguica frescal de carne suina, comercializadas em
supermercados da cidade de Goiania. A patogenicidade foi verificada e confirmada, nas amostras positivas,
quando foram submetidas ao teste de Anton. Este percentual de amostras patogénicas evidencia o
problema da possivel veiculagio de Listeria ao consumidor, por alimentos.

UNITERMOS: Linguiga de came suina, presenga, Listeria palogénica.

INTRODUGAO

Uma ampla variedade de cames sdo contaminadas com Listeria
monocytogenes, desde carne suina moida e alguns de seus derivados (SCHMIDT et
alii, 1988), linguigas frescais, defumadas ¢ desidratadas (NICOLAS & VIDAUD,
1987), came bovina moida (SKOVGAARD & MORGAN, 1988), salame (CANTONI
et alii, 1989; TRUSSEL, 1989), presunto (BREER & SCHOPFER, 1988), carne de
frango (PINI & GILBERT, 1988), carne de peru (GENIGEORGIS et alii, 1990), paté
(MORRIS & RIBEIRO, 1989), salsichas de cachorro quente (BARNES, et alii, 1989)
¢ "nuggets” de frango (KACZMARSKI & JONES, 1989), com grande incidéncia de
contaminagao.

Segundo FARBER & PETERKIN (1991) esta variagio pode ser
parcialmente creditada as diferengas existentes nas metodologias de detecgdo: método
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utilizado, tamanho de amostragem, nimero de colbnias isoladas tomadas para
confirmagdo e procedéncia das amostras. j

O sorotipo 1 € o de maior distribuigdo mundial em carnes, com exceqao
das amostras envolvidas em surtos de listeriose, onde ocorre com maior freqiiéncia
o sorotipo 4b (MORRIS & RIBEIRO, 1989; FARBER & PETERKIN, 1991).

A metodologia mais empregada em termos de produtos céirneos € a
preconizada pelo "UNITED STATES DEPARTMENT OF AGRICULTURE
(USDA)" (McCLAIN & LEE, 1988; DESTRO et alii, 1992). Constituindo-se o égar
LPM no 4gar de eleigdo para carnes, onde os resultados falso-negativos sao menores.

Apesar de a maioria destes produtos alimentares exigir a recomendacio da
armazenagem em temperatura de refrigeragdo, vérios pesquisadores tém observado
o crescimento de L. monocytogenes em temperaturas de 3 a 5°C (YOSEF &
MARTH, 1988; GLASS y DOYLE, 1989; SHELEF, 1989), sendo que WALKER et
alii (1990) afirmaram que a menor temperatura que permitiu o crescimento da
bactéria, em alimentos, foi de -0,4°C.

O objetivo deste experimento foi o de observar a presenga de cepas
patogénicas, portanto capazes de produzir surtos alimentares, em linguiga de came
sufna 2 nivel de varejo, na cidade de Goiénia.

MATERIAL E METODOS

Amostras

Foram adquiridas 42 amostras de linguiga frescal de came suina, entre
agosto de 1989 e margo de 1990, de qualquer marca, comercializadas em supermer-
cados da cidade de Goiénia.

As amostras eram analisadas assim que chegassem ao laboratério de
Microbiologia de Alimentos, do Departamento de Microbiologia do Instituto .de
Patologia Tropical e Satide Piblica da UFG. Através de uma abertura no envoltério,
com auxflio de bisturi e pinga esterilizados, retirava-se do seu interior, 25g de
amostra, homogeneizando-se com 225ml de caldo de enriquecimento primério/(Caldo
de enriquecimento seletivo - Difco [Num. 0222-17-13]). Ap6s incubagdo a 3Q°C por
24 horas, colhia-se 1ml que era adicionado a 10ml de caldo de enriquecimento
secundério (caldo de enriquecimento com a mesma formulagio dode enriquecimefno
primério, exceto que no secundério a quantidade de acriflavina é de 25g), seletivo
para listeria, incubando-se com mesmo tempo ¢ temperatura.
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Identificagao da Listeria

Seguia-se ap6s o enriquecimento de duplo estigio, o plaqueamento seletivo
em dgar LPM/(Agar LPM - Difco [Num. 0221-17-41]) (cloreto de litio + feniletanol
+ moxalactimico) (LEE & McCLAIN, 1986). Ap6s incubagio a 30°C por 24-48
horas, trés col6nias que eram consideradas presuntivamente positivas para Listeria,
eram tomadas e estriadas em 4gar soja triptico adicionado de extrato de levedura
(TSA-YE)/(Agar TSA - Difco [Num. 0369-01-4]) (Extrato de levedura - Difco [Num.
0127-01-7]) para purificagdo. Ap6s incubagdo por 24 horas a 30°C, com auxilio da
técnica da transiluminagdo, as colénias com coloragdo "azul esverdeada” tipica eram
investigadas para os seguintes testes: coloragao de Gram, motilidade tipica, catalase,
oxidase, esculina, produgdo de dcido e H,S no 4gar triplice aglcar ferro. Culturas que
forneceram reagdes tipicas nestes testes foram consideradas como pertencentes ao
género Listeria.

Para a identificagio da espécie foram utilizados os seguintes testes:
redugio do nitrato, vermelho de metila e Voges-Proskauer, dcido a partir da ramnose,
glicose, xilose, manitol e maltose; prova da produgio da hemélise, com 5% de
sangue de cavalo e o fator de CAMP, em édgar TSA adicionando-se 5% de sangue
desfibrinado de carneiro, semeava-se uma cepa de Staphylococcus aureus produtor
de beta-hemolisina ¢ em posi¢do oposta uma estria de Rhodococcus equi, com as
cepas suspeitas de L. monocytogenes dispostas paralelamente entre si e perpendicula-
res as de S. aureus e R. equi (LOVETT et alii, 1987).

Os testes sorol6gicos para caracterizagdo definitiva em espécie e
sorotipo/sorovar seguiu as recomendagdes de SEELIGER & HOHNE (1979) e
ROCOURT et alii (1983).

A patogenicidade foi verificada pela instilagdo das culturas de 24 horas em
caldo, no saco conjuntival de cobaias (Teste de Anton).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na interpretagdo dos resultados, as cepas isoladas foram identificadas
bioquimica e sorologicamente como Listeria monocytogenes pertencentes ao sorotipo
4b. Esta identificagdo revelou que as 5 (11,9%) amostras de linguiga frescal de carne
suina estavam contaminadas por cepas de listeria patogénicas para cobaias. Ndo foi
observada a presenga de outras espécies de bactérias do género Listeria, com excegio
de L. innocua em 11 (26,1%) amostras.

A anilise bioquimica das cepas isoladas em dgar LPM e purificadas em
dgar TSA-YE, revelou, como indicaram GROVES & WELSSHIMERI (1977), que
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os isolamentos que acidificavam a xilose e forneciam prova de CAMP negativas
eram apatogénicas, e aquelas que ndo acidificavam a xilose e eram CAMP positivas,
eram patogénicas; e que todos os isolamentos patogénicos, exceto um, fermentaram
a ramnose. Aquelas que revelaram xilose negativa, CAMP-positiva e fermentavam
a ramnose eram cepas de L. monocytogenes € que através de testes de soroagluti-
nagiio ripida, pertenciam ao sorotipo 4b. As cepas com resultado inverso, isto €,
xilose positiva, teste de CAMP-negativo ¢ que nio fermentavam, de maneira geral,
a ramnose mostraram ser cepas de L. innocua.

ANTON (1934) ponderou que o Gnico meio corrente aceitdvel para a
determinagdo da patogenicidade de um isolamento de L. monocytogenes € pela
inoculagio de um animal com o organismo teste.

AUDURIER et alii (1980) afirmaram que as cepas nio hemoliticas no sao
patogénicas para camundongos € que nio causam ceratoconjuntivite em cobaias.

Para LATTMANN et alii (1989) um meio pritico de confirmar a
patogenicidade da L. monocytogenes ¢ pela inoculagio da cepa em teste em ovos
embrionados de galinha. Observaram que 100% das cepas deste organismo, isoladas
de amostras de queijo e de humanos, mataram 0s embrides de pinto e que a L.
innocua, isolada de queijo, matou somente 17% dos embrides infectados.

As cinco cepas isoladas pertencentes ao sorotipo 4b de L. monocytogenes,
e que estio envolvidas na maioria dos casos ¢ surlos de listeriose de origem
alimentar, foram inoculadas nos sacos conjuntivais de cobaias e produziram
ceratoconjuntivite purulenta entre 1 e 5 dias ap6s a inoculagao.

Do ponto de vista de Satide Piblica, as cepas detectadas, de L. monocyto-
genes, pertencentes ao sorotipo 4b e patogénicas para cobaias, evidenciam que o
consumidor ndo estars livre de contrair listeriose, por veiculagdo alimentar, se nao
se precaver contra sua presenga nos alimentos. Este pertencual de 11,9% requer
especial atengéo, visto que muitos locais, como bares e restaurantes, submetem este
tipo de alimento a um tratamento térmico subletal a bactéria.

SUMMARY

Presence of pathogenic strains of Listeria in fresh pork sausages, vended
in supermarkets of Goiénia, Goids, Brasil.

In 42 samples of fresh pork sausages, vended in supermarkets of Goiania
city, we observed five (11,9%) of them containing strains of 4b serotype Listeria
monocytogenes. the pathogenicity was tested and confirmed, in positive samples,
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“'/hcm were submited to the Anton test. This level of pathogenic samples show and
link the problem of a possible Listeria vehiculation to the food consumer, by foods.

KEYWORDS: Fresh pork sausages, presence, pathogenic Listeria.
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