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Resumen: Se presenta un inventario del uso de pimientas de los géneros Capsicum y Piper en una 
comunidad quilombo remanente del estado de Amapá, Brasil, y se valoran las citas de estas especies 
en patentes y el potencial de generación de ingresos para la comunidad. Se realizaron entrevistas se­
miestructuradas en los huertos de 16 especialistas en pimientas con el método tour guiada, para co­
nocer la diversidad de pimientas. Se aplicaron cuestionarios sobre el uso de pimientas y condiciones 
socioeconómicas en sus residencias a 80 habitantes de cuatro localidades. Se realizó un levantamien­
to de patentes en bancos de datos europeos y brasileños, y para obtener información sobre productos 
patentados con el tema ‘pimienta’ se utilizaron como criterio de búsqueda las palabras Piper, pimien­
ta, pepper y Capsicum. Se destacaron siete taxones en dos familias, Piperaceae y Solanaceae, donde 
Capsicum frutescens L. obtuvo el mayor valor de uso (3,0), además de haber sido la especie más ci­
tas en los huertos. El país con más patentes depositadas (1607) fue China. Las pimientas usadas  in 
situ por  la comunidad poseen gran potencial de bioprospección según el  levantamiento de patentes, 
aunque la venta a gran escala no sea el  fuerte de la comunidad.
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GENERATION OF INCOME AND WORK FROM ETHNOBOTANICAL DATA AND SEARCHES IN PATENT 
DOCUMENTS

Abstract: We present an inventory of the use of peppers of the genera Capsicum and Piper in a re­
maining  quilombola  community  of  the  state  of  Amapá,  Brazil.  We  evaluated  the  citations  of  these 
species in patents, and the potential for income generation for the community. Semistructured inter­
views  were  conduct ed  in  the  home  gardens  of  16  experts  on  peppers,  through  the  guided  tour 
method,  in  order  to  know  the  peppers’  diversity.  Questionaeries  concerning  peppers  and 
socioeconomic conditions were applied to 80 residents of four cities. A survey of patents was carried 
on in European and Brazilian databases to obtain information about the types of proprietary products 
with  the pepper  theme. As search criteria  the keywords Piper, pepper, pimento and Capsicum were 
used.  Sev en  taxons  taxa  were  registered  in  two  families,  Piperaceae  and  So lanaceae,  Capsicum 
frutescens  L.  having  the  highest  use  value  (3.0),  and  being  the  most  quoted  species  in  home 
gardens. The country with the largest number of patents (1607) was China. The species used in situ 
by the community have great potential for bioprospecting, as shown by the search for patents, even if 
large scale sales are not the stronghold of the community.
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INTRODUCCIÓN

La  utilización  comercial  de  pimientas 
aún se restringe a pocas especies. Sin embargo 
algunas variedades han sido valoradas comerci­
almente desde hace  tiempo,  como por  ejemplo 
la  ‘pimenta­de­cheiro’  (Capsicum  annuum  L.), 
muy  frecuente  en  la  alimentación.  En  Amapá 
esta planta es principalmente usada como con­
dimento en el tacacá y otros platos amazónicos. 
La capsaicina, un alcaloide ampliamente utiliza­
do en la elaboración de medicinas y cosméticos, 
es extraída industrialmente de las hojas y de los 
frutos  de  plantas  del  género  Capsicum  (Carva­
lho et al., 2006).

Las pimientas pueden ser árboles, arbus­
tos  o  hierbas  erectas  y  están  distribuidas  por 
todo Brasil, según Barbosa et al. (2002) y Bian­
chetti  &  Carvalho  (2005).  Tienen  importancia 
económica,  medicinal  y  en  rituales  religiosos, 
principalmente  en  las  religiones  de  origen  afri­
cano,  destacándose  la  ‘pimenta­de­cobra’  o  Pi­
per  cernuum  Vell.  (Piperaceae),  la 
‘cumari­do­Pará’  o  Capsicum  chinense  Jacq.,  la 
‘pimenta­de­cheiro’  o  C.  annuum  L.  (Solanace­
ae),  y  la  ‘pimenteira’  o  Capsicodendron  dinisii 
(Schwacke) Occhioni (Canelaceae), entre otras.

El origen del uso de plantas en Brasil pro­
viene  del  conocimiento  acumulado  y  adquirido 
de matrices africanas, indígenas y europeas (Al­
meida, 2004; Medeiros et al., 2007). Mucha de 
esa información generalmente se halla difusa en 
las  comunidades y/o está  restringida a algunos 
habitantes,  como  los  de  edad  más  avanzada  y 
los  líderes  comunitarios. Ellos  son considerados 
por  muchos  como  ‘especialistas  locales’  y,  se­
gún Shanley & Rosa (2004),  reconocidos por  la 
comunidad por  su amplio uso de plantas medi­
cinales nativas y/o exóticas para el  tratamiento 
de  enfermedades  locales.  Es  sabido  que  el  co­
nocimiento local sobre especies vegetales ha si­
do uno de los objetos de estudio de varias áreas 
de  la ciencia, principalmente  la biología, en es­
pecial para el empleo en  la  industria  farmacéu­
tica, alimenticia y de cosméticos.

En Brasil,  los extractos de plantas o  sus­
tancias activas extraídas de éstas no son paten­
tables  (Brasil,  1996).  Se  protege  el  uso  de 
substancias obtenidas o extraídas de seres vivos 
naturales  para  composiciones  farmacéuticas 
(Muller & Macedo, 2005). La patente es un título 
de  propiedad  temporal  sobre  una  invención  o 
modelo de utilidad, otorgado por el Estado a los 
inventores.  La  patente  es  un  instrumento  que 
proporciona  al  inventor  el  derecho  de  impedir 
que  terceros  fabriquen,  usen,  coloquen  a  la 
venta  o  importen  productos  obtenidos  directa­
mente  de  un  proceso  patentado,  durante  los 
plazos previstos en  la  ley  (INPI, 2009).  La dis­
cusión sobre patentes de productos se restringe 
a las empresas interesadas en el registro de pa­

tentes y al medio académico; según Vasconcel­
los et al. (2004) es poco conocida por parte de 
las poblaciones tradicionales en Brasil. Como las 
comunidades no tienen conocimiento de que al­
gún  depósito  de  patente  haya  sido  efectuado 
por una asociación representativa de comunida­
des  tradicionales,  lo  que  demuestra  que  esas 
poblaciones  no  utilizan  el  sistema  de  patentes 
para  la apropiación de sus creaciones  intelectu­
ales.

El  proceso  legal  de  patentamiento  de  re­
cursos  de  la  biodiversidad  tiene  por  base  la 
Convención sobre Diversidad Biológica (CDB) de 
la  cual  Brasil  hace  parte  desde  1992.  Esa  con­
vención  trata  de  los  niveles  de  obligaciones  a 
ser  cumplidas  por  los  países  participantes  (Al­
bagli, 2006). Al  respecto de  la  conservación de 
la diversidad biológica, se destacan la utilización 
sustentable de sus componentes y la repartición 
justa y equitativa de los beneficios. Vale resaltar 
el  ‘Acuerdo Relativo a  los Aspectos del Derecho 
de  la  Propiedad  Intelectual Relacionados  con  el 
Comercio’ (TRIPS), un tratado  internacional ho­
mologado por el decreto de  ley 1335 del 30 de 
diciembre de 1994 (Brasil, 1994), ya había con­
siderado  los  aspectos  legales  para  el  acceso  a 
los recursos genéticos, además establecer en su 
Art. 22.7  la  llamada  ‘Protección de  las Indicaci­
ones  Geográficas’.  Estas  últimas,  según  Adiers 
(2001),  son  una  forma  de  señalar  un  producto 
como originario del  territorio de un país miem­
bro, región o localidad de ese territorio, cuando 
determinada  cualidad,  reputación  u  otra  carac­
terística del mismo sea esencialmente atribuida 
a su origen geográfico.

El  presente  trabajo  tiene  por  objetivo  in­
vestigar  el  uso,  cultivo  y  potencial  de  genera­
ción de trabajo e ingresos a partir de pimientas 
pertenecientes a  los géneros Capsicum y Piper. 
Se pretende componer un cuadro de  informaci­
ones  que  correlacionen  e  integren  datos  etno­
botánicos  y  de  búsquedas  en  documentos  de 
patentes,  para  dilucidar  el  potencial  de  utiliza­
ción de estas especies en el ámbito local y glo­
bal.

MATERIAL Y MÉTODOS

ÁREA DE ESTUDIO

El Área de Protección Ambiental (APA) del 
Río  Curiaú,  ubicada  a  11  km  de  la  ciudad  de 
Macapá,  capital  del  estado  de  Amapá,  Brasil 
(Fig. 1) en un área de 3.268,94 km2.

El  APA  del  Río  Curiaú  es  una  unidad  de 
conservación creada con el propósito de garan­
tizar  la  territorialidad  de  las  comunidades  resi­
dentes  en  el  área,  compuestas  principalmente 
por  afrodescendientes.  Y  también  contener  los 
riesgos que la expansión de la ciudad de Maca­
pá  venía  causando  a  los  ecosistemas  de  la  cu­
enca  del  río  Curiaú,  afluente  del  Amazonas 
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(Brito,  2003;  Brito  &  Drummond,  2007;  Can­
tuária, 2011).

En  el  APA  del  Río  Curiaú  viven  cerca  de 
1500  personas  con  un  elevado  conocimiento 
sobre el uso y manejo de plantas medicinales y 
alimenticias.  Los  quilombolas  habitan  esa  área 
hace más de 200 años y fueron certificados co­
mo  remanentes  de  quilombo  por  el  Título  de 
Reconocimiento Nº 1/99, emitido el 25 de novi­
embre  de  1999  por  la  Fundación  Cultural  Pal­
mares (Brito& Drummond, 2007).

CARACTERÍSTICAS SOCIOAMBIENTALES

La principal fuente de ingresos local es la 
agricultura.  Sin  embargo,  gran  parte  de  la  po­
blación  cuenta  con  ayuda  del  gobierno  para  la 
sobrevivencia  (beca  familia,  pensión,  etc.).  La 
población  trabaja  en  actividades  temporales  o 
en  actividades  comerciales  como  bares,  princi­
palmente en  la época de  inundaciones, periodo 
en  el  cual  el  balneario  es  visitado  por  turistas. 
Las cuatro localidades que componen el área de 
estudio  son:  Curiaú  de  Dentro  (00˚08’05,6”N; 
51˚03’40,7”O),  Curiaú  de  Fora  (00˚08’05,6”N; 
51˚06’40,9”O),  São  Francisco  da  Casa  Grande 
(00˚11’05,5”N;  51˚00’20,6”O)  e  Curralinho 
(00˚07’22,9”N; 51˚06’48,9”O).

La  APA  del  Río  Curiaú,  según  el  IEPA 
(2006) posee diferentes tipos vegetacionales. El 

‘cerrado’ es el ecosistema dominante  localmen­
te, además de  la presencia de  lagos con ambi­
entes  periódicamente  inundados  denominados 
‘resacas’ y ‘florestas de vegas’ que se extienden 
hasta  el  margen  del  río  Amazonas,  uno  de  los 
límites de el APA.

MÉTODOS EN EL ESTUDIO

El pedido de licencia para la realización de 
la  colecta  botánica  y  del  estudio  etnobotánico 
siguieron los trámites legales en vigor. Después 
de consentimiento previo  firmado por  los  infor­
mantes  se  efectuó  la  investigación  de  campo 
fue  realizada  entre  abril  2007  y  febrero  2009. 
Se realizaron 16 entrevistas estructuradas y se­
miestructuradas con el auxilio de una grabadora 
portátil  con  ocho  mujeres  y  ocho  hombres  de 
edades  entre  46  y  88  años.  La  elección  de  los 
informantes se hizo a partir de la entrevista con 
un  informante  clave  (líder  comunitario  que  co­
nocía a  la gran mayoría de  los habitantes  loca­
les). Y  luego se utilizó el método bola de nieve 
(Bailey, 1982) para identificar a los especialistas 
locales y el método tour guiada (Albuquerque & 
Lucena, 2008), para  identificar aquellas plantas 
denominadas  localmente  como  ‘pimientas’. 
También  se  aplicaron  80  formularios  (una  casa 
sí  y  otra  no)  en  las  cuatro  localidades  (35  en 
Curiaú de Dentro, 25 en Curiaú de Fora, 10 en 

Fig. 1. Mapa de localización de la área de estudio, APA del Río Curiaú. Localizado en el municipio de 
Macapá, Amapá, Brasil.
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Curralinho y 10 en São Francisco da Casa Gran­
de), a fin de ampliar la cantidad de información 
sobre el número de personas que usaban y cul­
tivaban pimientas en las localidades estudiadas, 
incluyendo en esta colecta de datos a los espe­
cialistas locales.

Los  especímenes  vegetales  fueron  colec­
tados  en  los  huertos  recogiendo  al  menos  tres 
ejemplares con flor o fruto y procesados através 
del método usual  en  taxonomía  (Fidalgo & Bo­
noni,  1984).  El  material  testigo  fue  depositado 
en el herbario HAMAB, con duplicados en el RB 
(siglas conforme Thiers, 2010).

Para  investigar  los  tipos  de  productos 
producidos  en  el  mundo  a  partir  de  pimientas 
por  la  industria  en  general,  nos  delimitamos  a 
las pimientas pertenecientes a los géneros Piper 
e  Capsicum,  objeto  de  estudio  de  esta  investi­
gación. Entre octubre 2008 y julio 2009 se rea­
lizó  un  levantamiento  de  datos  en  el  banco  de 
patentes depositadas entre 1905 y 2009, en las 
áreas de alimentos, medicamentos o cosméticos 
e insecticidas de la oficina de patentes europea 
(http:// ep.espacenet.com) y brasilera (www.in­
pi.gov.br).  Se  buscaron  solamente  las  palabras 
clave Piper, pimenta, pepper e Capsicum en los 
títulos o resúmenes, con códigos de clasificación 
internacional  representativos  de  las  áreas  de 
medicamentos (A23L), medicamentos y cosmé­
ticos  (A61K)  y  biocidas  o  repelentes  (A01N), 
eliminando  todos  los  resultados  que  no  encua­
draban en el objetivo deseado.

Se siguió  la Clasificación Internacional de 
Patentes (CIP) es un medio mundialmente usa­
do para establecer una clasificación uniforme en 
los documentos de patentes depositados en cu­
alquier oficina nacional, a fin de crear una her­
ramienta  de  búsqueda  eficaz  para  la 
recuperación  de  documentos  de  patentes.  La 
CIP tiene una estructura jerárquica con el sigui­
ente  orden:  Sección,  Clase,  Subclase,  Grupo, 
Subgrupo,  y  permite  identificar  con  detalle  el 
conocimiento tecnológico que cada producto re­
presenta (INPI, 2011; WIPO, 2010).

ANÁLISIS DE LOS DATOS

Se  verificó  la  preferencia  de  los  especia­
listas  locales  en  cuanto  al  uso  de  las  especies 
de  pimientas  a  partir  del  cálculo  del  índice  de 
valor  de  uso  (VUis),  estimado  por  la  fórmula 
VUis = ∑Uis/nis,  de  Phillips & Gentry  (1993)  y 
adaptado  por  Rossato  et  al.  (1999),  entrevis­
tando una única vez a cada  informante y habi­
tante, donde VUis: valor de uso de la especie s, 
Uis: número de usos mencionados por cada es­
pecialista  para  la  espécie  s,  y  n:  número  total 
de  especialistas  (16).  También  fue  analizada  la 
importancia  de  las  especies  citadas  por  los  es­
pecialistas,  usando  el  número  de  citaciones  de 
usos  de pimientas  a  partir  del  consenso de  in­
formantes referente a las plantas, adoptando la 
metodología descrita por Albuquerque & Lucena 
(2008) y Byg & Baslev (2001).

CONSERVACIÓN DE LAS ESPECIES MANEJADAS

Para verificar el nivel de  conservación de 
las especies investigadas en la comunidad estu­
diada se consultó  la  lista roja del Ministerio del 
Medio Ambiente (MEA, 2008).

RESULTADOS Y DISCUSIÓN

LAS  PIMIENTAS  USADAS  Y  MANEJADAS,  Y  SU  VALOR 
DE USO

Fueron  citadas  250  indicaciones  de  usos 
distribuidas en las categorías alimenticia, medi­
cinal,  comercial,  ritualística,  repelente  y  orna­
mental, destacándose las dos primeras como las 
más citadas (UDs = 4,32 y 2,04 respectivamen­
te; Tab. 1), en taxones pertenecientes a las fa­
milias Piperaceae y Solanaceae dos que ocurren 
espontáneamentes y siete cultivados en los hu­
ertos de los especialistas entrevistados (Tab. 2).

Con  respecto  a  las  especies  con  mayor 
valor  de  uso  citadas  por  los  especialistas  loca­
les,  Capsicum  frutescens  (pimenta­malagueta) 

Tab. 1. Valor de consenso para las categorías de usos citadas por los especialistas en el APA del Rio 
Curiaú, Macapá, Brasil.

UDs: valor de la diversidad de uso. UEs: valor de equitabilidad de uso.
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presentó  el  mayor  valor  de  uso  (VU  =  2,88), 
conforme  la  Tab.  2,  además  de  haber  sido  la 
planta  que  estuvo  presente  en  el  94%  de  los 
huertos inventariados. En la cultura local es fre­
cuente su uso como aderezo, en  la representa­
ción  simbólica  como  ‘protectora’  de  la  casa 
contra  ‘malas  miradas’  y  para  espantar  el  lla­
mado  ‘ojo  gordo’.  Además,  las  hojas  se  usan 
como medicinas  para  el  paño blanco,  erisipela, 
furúnculo y dolor de cabeza, entre otras enfer­
medades.  Este  resultado  confirma  la  importan­
cia  de  la  pimenta­malagueta  en  las  localidades 
estudiadas.

En  el  inventario  realizado  en  los  huertos 
de  los  especialistas  estudiados,  151  individuos 
fueron  encontrados  localmente  llamados  "pimi­
entas"  (Tab.  3)  y  C.  frutescens,  presentó  el 
mayor  número  de  indi viduos  (82),  represen­
tando el 54,50% de los individuos inventariados 

en los huertos (Tab. 3).
El  índice  de  diver sidad  total  de  especies, 

confir ma a C.  frutescens como  la pimienta más 
conocida  en  las  cuatro  localidades  estudiadas 
(Sdtot=  4,68),  valor  muy  por  encima  de  la 
segunda especie más usada en el local, que fue 
C. annuum var. glabrisculum  (SDtot=1,40; Tab. 
4).

Al  utilizar  el  índice  de  equita bilidad  total 
de  las  especies  se  observó  nuevamente  a  C. 
frutescens  como  la  especie  más  usada  con 
SEtot=  0,52  (Tab.  4).  Esto  fue  con firmado 
principalmente por el número de indicaciones de 
usos  (medicinal,  alimenticia,  ritualísti ca, 
repelente,  comercial  y  ornamental)  en  las 
cuatro  localidades  estudiadas.  Este  resultado 
indica  el  grado  de  concordancia  de  los  infor­
mantes  sobre  el  uso  de  la  pimenta  malagueta 
en  el  local,  y  confirma  la  preferencia  de  la 

Tab.  2.  Lista  de  familias  y  especies  de  pimientas  citadas  por  los  especialistas  en  el  APA  del  Rio 
Curiaú, Macapá, Brasi, con los respectivos nombres científicos, nombres populares, estado ecológico, 
el número de colecta y Valores de Uso (VU).



73

Rev. Biol. Neotrop. / J. Neotrop. Biol., Goiânia, v. 17, n. 1, p. 68­79, jan.­jun. 2020

mayoría  por  su  uso,  en  detri mento  a  otras 
especies  disponi bles.  Muestra  también  que  el 
uso  de  pimientas  es  una  práctica  bastante 
difusa  en  la  comunidad,  no  siendo  solo  una 
práctica  de  los  especialistas,  sino  haciendo 
parte  de  la  cultura  local  el  co mer  pimientas 
como condimen to, además de que  la población 
de Curiaú en general las utiliza a menudo como 
medicina.

En  lo  que  concierne  a  la  ex tracción  de 

productos  del  bos que,  los  especialistas  locales 
entrevistados  generalmente  cul tivan  las  especi­
es que usan en sus residencias, retirando pocas 
plantas  directamente  del  bos que.  Esto  queda 
claro  en  el  inventario  realizado  en  sus  re ­
sidencias,  donde  el  29%  de  las  especies 
cultivadas  en  los  huer tos  inventariados  fueron 
clasi ficadas como plantas nativas del  local. Son 
especies  presen tes  en  gran  abundancia  en  los 
bosques  del  entorno  de  las  lo calidades  en  el 

Tab. 3. Lista de las pimientas inventariadas en los huertos de los 16 especialistas locales entrevista­
dos en el APA del Rio Curiaú, con los respectivos nombres científicos, cantidad de individuos por ubi­
cación: Curiaú de  Fora  (I), Curiaú de Dentro  (II), São Francisco da Casa Grande  (III)  y Curralinho 
(IV), total de individuos por ubicación e porcentaje de individuos por ubicación.

Tab. 4. Índice de Diversidad total de Especies (SDtot) e Índice de Equitabilidad Total de las Especies 
(SEtot) citadas por los especialistas en el APA del Rio Curiaú, Macapá, Brasil.
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APA  del  Río  Curiaú  y  la  práctica  contribuye  a 
disminuir  la  colecta  de  estas  plantas  directa­
mente de la bos que, plantando las más usadas 
por  la  familia en sus huertos, generalmente en 
consorcios  de  especies  introducidas/nativas, 
como por ejemplo P. marginatum y P. tubercu­
latum. Esta práctica de cultivar plantas nativas 
del local en los huertos ha sido también común 
entre quilombolas amazónicos, caiza ras, comu­
nidades rurales nor destinas, entre otros grupos 
étnicos  de  otras  regiones  brasi leñas,  principal­
mente  en  las  comunidades  con  huertos  próxi­
mos  al  entorno  de  bos ques  tropicales 
(Florentino  et  al.,  2007;  Leão  et  al.,  2007; 
Pereira et al., 2007). 

Esta  práctica  de  cultivar  pi mientas  fue 
común  en  diversas  comunidades  indígenas  y 
se gún  los relatos de  los explora dores del Brasil 
colonial  eran  ampliamente  cultivadas  cerca  de 
sus residencias, con una importancia significati­
va  en  sus  dietas  (Heiser  &  Smith,  1953; 
Reifschneider,  2000;  Nascimento  Filho  et  al., 
2007). La ‘pimienta de la tierra’ (C. annum) era 
cultivada  en  diversas  aldeas  indígenas  de  la 
Amazonia  (Balée & Moore,  1994;  Posey,  1983, 
1985)  y  usa ban  pimientas  para  dar  sabor  a 
peces  y  carnes  (Posey,  1985,  1987;  Ribeiro, 
1983).

Con relación al uso de pi mientas, 97% de 
los  80  habi tantes  entrevistados  en  las  lo ­
calidades estudiadas admitieron utilizarlas como 
alimento  o  tempero  (condimento),  71%  como 
recursos  medicinales,  y  24%  afirmaron  que 
comercializaban  sus  pi mientas  cultivadas  en 
merca dos,  supermercados  y/o  en  frente  a  sus 
residencias (Fig. 2), vendiendolas como salsas, 
principalmente  utilizan do  el  tucupi  (líquido 
amarillo resultante de la fermentación de la raíz 
de  la  yuca),  la  pi menta­malagueta o  ‘pimenta­
de­cheiro­tacacá’ (Capsicum spp.), sal y ajo.

En  los datos obtenidos de  las entrevistas 
con  los  especialistas  locales  se  verificó  que  es 
posible  extraer  substancias  oriun das  de  meta­
bólitos  de  especies  de  pimientas  como  C. 
frutes cens,  C.  annuum  var.  glabris culum,  P. 
marginatum y P. turbeculatum, que son taxones 
apropiados  para  la  producción  principalmente 
de  cosméticos,  medicamentos  e  insecticidas,  y 
de  productos  probados  en  labo ratorio  y 
comprobadamente  utilizados  en  el  combate  a 
va rias enfermedades (Duarte et al., 2004; Pires 
et  al.,  2004;  Reifschneider,  2000;  Reigada  et 
al.,  2007). Una  de  las  subs tancias  importantes 
en  el  pro ceso  de  producción  de  medica mentos 
es  la  capsaicina,  produ cida  por  pimientas  del 
género Capsicum, que actúa como expectorante 
en el desconges tionamiento de las vías respira ­
torias, en la disminución del nivel de grasa en la 
sangre y en  la  reducción de  inflamacio nes, ac­
tuando aún como antio xidante y contribuyendo 
así a la eliminación de radicales libres debido a 
su alto  tenor de vitamina C,  lo que viabiliza el 

retardo  del  proceso  de  enveje cimiento  de  las 
células (Reifschneider, 2000). 

Se  hace  necesario  verificar  si  las 
variedades  de  pimientas  anteriormente  cultiva­
das  (p.ej.,  pimenta  ‘ova  de  aruanã’)  por  los 
quilombolas de  la  región  componían algún pro­
ducto  ca racterístico  de  la  localidad,  para  poder 
discutir con la co munidad una posible protec ción 
geográfica de ese u otros productos característi­
cos, ga rantizando  la preservación del  conocimi­
ento  tradicional,  además  de  contribuir  a  la 
genera ción de trabajo e ingresos.

BASE  DE  DATOS  DE  PATENTES  INVOLUCRANDO 
UTILIZACIÓN DE PIMIENTAS

El  levantamiento  en  la  base  de  datos  de 
patentes reveló 12100 documentos en la página 
web  de  la  oficina  europea.  De  estos,  1662  se 
referían  a  medicamentos  y/o  cosméticos 
(A61K),  7,292  relacionados  a  alimentos  (A23L) 
y  429  a  bioci das  e  insecticidas  (A01N),  sien do 
que  los demás estaban rela cionados a clasifica­
ciones fuera del interés de este estudio.

El país que lidera el ranking (Fig. 3A) con 
el  mayor  nú mero  de  patentes  es  China,  con 
1607  pedidos,  depositadas  en  las  modalidades 
de  alimentos  (893),  medicamentos  o  cosmé ­
ticos  (620)  y  repelentes  o  bioci das  (94); 
seguido  de  Japón,  con  1266  pedidos  en  total, 
como alimentos (762), medicamentos o cosmé­
ticos (357) y repelentes o biocidas (147). Brasil 
cuenta  con un  total  de 10 patentes  registradas 
en  el  INPI,  en  la  modalidad  de  alimentos  (6), 
medicinal (3) y repelente (1) siendo sólo seis de 
ellas solici tadas por empresas brasileñas.

La  búsqueda  en  el  banco  de  datos  utili­

Fig. 2. Porcentual de categorías citadas por  los 
entrevistados en el APA del Rio Curiaú, Macapá, 
Brasil.
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zando la palabra clave ‘Capsicum’ reveló la exis­
tencia de 758 pedidos de patentes rela cionados 
directamente  a  ese  género, mientras  que  hubo 
907 documentos ligados al género Piper, paten­
tados para fines medicinales, cosméticos y con ­
dimentados.  Cuando  se  utilizó  el  término 
‘pimienta’,  se detectó  la existencia de 22 docu­
mentos  registrados  como  productos  para  fines 
medicinales  y  cosméticos,  y  ninguno  de  estas 
solicitudes  fueron  realizadas  por  empresas 
brasileñas. De  los  15  registrados  como alimen­
tos,  solo  siete  de  ellos  fueron  patentados  por 
bra sileños,  lo  que  muestra  la  insi piente  inser­
ción de Brasil en esta área.

De  acuerdo  con  Mori  (2014),  en  un 
levantamiento  realizado  en  2012,  el  Brasil  se 
encontra ba  con  41.453  patentes  válidas 
depositadas  en  las  20  mayores  oficinas  de 
registro de patentes en el mundo, alcanzando la 
19ª posición en el ranking de paí ses poseedores 
de  patentes.  Al  comparar  el  ranking  de  los 
países  que  lideran  el  registro  de  depósitos  de 
patentes  en  los  últimos  20  años  (Fig.  3B).  Sin 
embargo  el  desempeño  brasileño  queda  muy 
por  abajo  de  su  capaci dad,  en  especial  cuando 
se  considera  la  diversidad  de  plantas  (pimien­
tas) existentes en Brasil. El país es con siderado 
el  de  mayor  riqueza  de  plantas  en  el  mundo, 

alcan zando  en  el  2010  la  cantidad  40989 
especies de plantas en  total  (Fioravanti, 2014). 
De acuerdo con Carvalho & Biachetti  (2008) es 
una diversi dad muy alta,  incluyéndose la de  las 
pimientas.

Una  de  las  razones  que  lle van  a  la  poca 
cantidad  de  pa tentes  es  el  escaso  número  de 
profesionales  actuando  en  in vestigación  en  el 
área  de  bio prospección  con  pimientas.  Países 
como  China,  Japón  y  EEUU  han  dominado  el 
regis tro  de  alimentos,  cosméticos  y  remedios 
con sustancias a par tir de metabolitos de pimi­
entas, debido principalmente a  la  in certidumbre 
jurídica  y  la  burocracia  en  el  sector  de  comer ­
cialización existentes en Brasil.

En  la  década de 1970,  sobre  todo en  los 
países  asiáticos,  se  intensificó  el  proceso  de 
patentamiento de productos alimen ticios a base 
de substancias oriundas de pimientas, y a par tir 
de la década de 1980 se dio inicio al proceso de 
patenta miento  de  substancias  que  componen 
las  fórmulas  de  di versos  productos  farmacéuti­
cos  (Fig.  3B).  En Brasil,  después de  la  primera 
década  del  siglo  XXI,  creció  significativamente 
el número de empresas que buscan informacio­
nes  ligadas  al  conocimiento  local  de  comu ­
nidades  tradicionales,  y  en  la  mayoría  de  las 
veces,  según  Dieste  (2006),  ese  conocimien to 
se  encuentra  en  la  memoria  de  los  más 
ancianos,  siendo esto algo  común en  la  cultura 
local  de  las  comunidades.  Para  poder  acudir  a 
los sistemas de protección de los conocimientos 
tradicionales,  según  Adiers  (2001),  se  debe 
realizar  un  efectivo  y  amplio  programa  de 
reconocimiento,  identificación y catalogación de 
los  bienes  inmateriales.  Esto  crea  condicio nes 
de  uso  de  los  medios  lega les  para  impedir  y 
castigar  la  biopiratería,  el  uso  indebido  y  el 
saqueo indiscriminado de los recursos y conoci­
mientos  de  los  pueblos  tradicionales,  principal­
mente  atacando  con  eficiencia  la  recolección  y 
ex tracción  de  materiales  genéti cos,  cuyas 
prácticas  violan  el  derecho  de  propiedad  in­
telec tual de estos pueblos.

Los  estudios  llevados  a  cabo  por  empre­
sas sobre el conoci miento acerca de plantas de 
las poblaciones, tradicionales o no, ha contribui­
do  a  disminuir  los  costos  de  la  investigación 
sobre metabolitos  y  componentes de productos 
en  los  ramos  de  cos méticos,  alimentos  y 
medica mentos,  entre  otros,  con  miras  al 
patentamiento de  los mis mas. En el  caso de  la 
comuni dad  aquí  estudiada,  muchas  de  las 
informaciones  que  compo nen  el  patrimonio 
inmaterial  local  corren  el  riesgo  de  perderse. 
Según  los  especia listas  entrevistados,  la mayor 
parte  de  los  jóvenes  no  mues tra  interés  en 
trabajar  en  el  campo  o  preservar  los  hábitos  y 
costumbres  de  la  comunidad  quilombola  a  la 
cual pertene cen. Consecuentemente, esto causa 
gran pérdida  cultural  y  erosión del  conocimien­
to.  Phillips  &  Gentry  (1993),  estu diando  el 

Fig. 3. A: Número de patentes depositadas por 
países  y modalidades  de  invenciones  utilizando 
pimientas  en  el  mundo.  B:  Evolución  del  nú ­
mero  de  patentes  clasificadas  como  medica­
mento  o  cosméticos,  alimento  y  repelente  o 
biocida registrados en el periodo 1970­2008 en 
el  banco  de  patentes  del  despacho  europeo. 
Código  internacional  de  productos;  A23L:  ali­
mentos,  A61K:  medicamentos  o  cosméticos, 
A01N: biocidas o repelen tes. Códigos de países; 
MX: México, BR: Brasil,  IN: India, CA: Canadá, 
DE:  Alemania,  ES:  España,  GB:  Gran  Bretaña, 
US:  EEUU,  KR:  Corea  del  Sur,  JP:  Japón,  CN: 
China.
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conocimiento  local  en  Perú,  constataron  tam­
bién esa pérdida de identidad en la cultura local. 
Según esos auto res, había desinterés por parte 
de  los más  jóvenes en aprender acerca del uso 
de  las  plantas  locales.  También  Amorozo 
(2002),  estudiando  el  uso  y  diversidad  de 
plantas  medicinales  en  Santo  Antonio  do 
Leverger, MT, Brasil,  constató ese  ‘desinterés’ y 
apuntó  a  la  ‘moder nización’  como  uno  de  los 
fac tores probables que puede estar  influencian­
do  el  desinterés  de  los  más  jóvenes  en  la 
preserva ción  de  los  valores  culturales  locales. 
Para los autores, esa ‘mo dernización’ es fruto de 
las  nuevas  opciones  de  cuidados  de  la  salud  y 
de  la  desvalorización  de  la  cultura  local,  a  la 
cual  los  jóvenes  son  el  grupo  más  sensi ble, 
reforzando la tendencia a la pérdida o abandono 
de las prác ticas tradicionales.

En Brasil  se observa que al gunas empre­
sas  preocupadas  en  la  cuestión  de  la 
sustentabilidad  han  creado  productos  con  la 
marca  “originario  de  prácticas  de  manejo  sus­
tentable”.  Llevado  a  cabo  por  comunidades 
tradi cionales  o  por  los  pueblos  de  los  bosques, 
conciliando  los  aspectos  socioambientales  y 
culturales  de  las  comunidades,  a  través  de 
asociaciones que han generado buenos  resulta­
dos,  promoviendo  la  inclusión  con  generación 
de trabajo e ingre sos. Un buen ejemplo de este 
cambio  se  aprecia  en  empresas  instaladas  en 
varias  comunida des  tradicionales  de  la  Amazo­
nia  brasileña  con  el  fin  de  fabricar  cosméticos, 
alimentos o medicamentos (p.ej., en la Reserva 
de  Desarrollo  Sustentable  del  Río  Iratapurú, 
Amapá,  y  en  la  Reserva  Extrativista  Chico 
Mendes, Acre),  las que además de  incluir  a  las 
comuni dades locales en los procesos de colecta, 
han  sido  presionadas  a  discutir  el  reparto  de 
beneficios  por  los  habitantes  locales.  Según 
Adiers  (2001),  la  organización  organización  en 
este  sentido  ha  ocu rrido  con  frecuencia  en 
comuni dades  indígenas  tales  como  PEMASKY 
(Proyecto  de  Estudio  para  el  Manejo  de  Áreas 
Silvestres de Kuna Yala) de Panamá, el Instituto 
Amazanga  de  Ecuador  y  la  Confederación 
Indígena de Bolivia (CIDOB). Se han establecido 
acuerdos de trabajo y contratos directos con las 
entidades de investigación que tienen interés en 
efectuar  inventarios de  flora y  fauna o estudios 
ecológicos  en  Kuna,  debiendo  los  interesados 
atenerse a  las  reglas esta blecidas por  los orga­
nizadores (Villamar, 1999).

Las empresas, al no conside rar la transfe­
rencia  de  tecnolo gía  y  la  repartición  de  benefi ­
cios, infringen el artículo 8° de la Convención de 
la  Diversidad  Biológica  (CDB)  que  prevé  un 
estímulo  a  la  paricipación  de  las  comunidades 
locales  y  tra dicionales  en  los  procedimien tos 
relacionados  al  acceso  a  los  recursos  genéticos 
(Albagli, 2006). En consecuencia, no  reconocen 
los  derechos  de  es tas  comunidades,  usando 
inde bidamente  su  conocimiento  y  substrayén­

doles  los  beneficios  de  derecho,  guardándose 
los  datos  obtenidos  y  dificultando  la  discusión 
de  una  repartición  equitativa  para  las 
comunida des  tradicionales.  En  este  pro ceso  de 
cambios  de  paradigmas  entre  comunidad  y 
empresas,  en  el  caso  de Curiaú,  es  im portante 
que se realicen discu siones sobre la práctica de 
uso  y  manejo  de  las  pimientas  de  forma 
sustentable.  De  esta  manera  se  puede 
garantizar una producción dura dera y establecer 
un modelo  de manejo  que  aumente  la  produc ­
ción  con  sustentabilidad  de  las  pimientas 
locales.  Esta  afirma ción  tiene  por  base  el 
conoci miento  que  la  comunidad  tiene  sobre  las 
plantas  cultivadas  en  sus  huertos  y,  también, 
sobre  aquellas  que  se  encuentran  es ­
porádicamente  en  los  bosques  del  entorno 
(p.ej., P. margina tum y P. turbeculatum).

CONSERVACIÓN DE LAS ESPECIES MANEJADAS

Algunas variedades de pi mientas, como la 
‘pimenta  ova  de  aruanã’  y  la  ‘pimenta  de 
passarinho’, no fueron encon tradas en  la región 
en  estudio,  probablemente  fueron  substitui das 
por  otros  taxones  con  ardor  más  intenso.  Vale 
resaltar  que  el  grado  de  conservación  de  las 
especies  y  variedades  loca les  tratadas  en  este 
trabajo  es  satisfactorio,  pues  ninguna  de  ellas 
se encuentra incluída en tre las especies amena­
zadas  de  extinción  (MMA,  2008).  Sin  embargo, 
es  importante  desarrollar  un  plan  de  manejo 
para especies nativas de  la región (P. margina­
tum y P. tubercula tum), una vez que los demás 
taxones citados por  los residen tes de  las  locali­
dades estudia das son cultivados en varias  regi­
ones del planeta, teniendo en ese caso un grado 
de con servación satisfactorio.

Cabe subrayar que según el artículo 15 de 
la  Convención  169  sobre  pueblos  indígenas  y 
tribales  y  la  Resolución  Nº  1  referente  a  la 
acción de  la Organización Internacional del Tra­
bajo  (OIT),  los  pueblos  in teresados  en  los  re­
cursos natu rales existentes en sus tierras tienen 
el  derecho  de  gozar  de  salvaguardias 
especiales.  Éstas  incluyen  el  derecho  a  partici ­
par en la utilización, adminis tración y conserva­
ción  de  los  recursos  existentes  en  sus 
territorios.

CONSIDERACIONES FINALES

En  este  estudio  se  notó  la  existencia  de 
variedades  de  pimientas  manejadas  en  los 
huertos  estu diados,  con  potencial  para  bio ­
prospección.  Sería  oportuno  además  identificar 
si  entre  las  pimien tas  existentes,  alguna  de 
ellas  se  compone  de  ingredientes  de  productos 
oriundos  de  la  co munidad  estudiada,  para 
discu tir una posible protección geo gráfica.

Hay escasez de documentos con invencio­
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nes  de  productos  oriundos  de  pimien tas  en 
Brasil y se señaló tam bién cuán importante sería 
adoptar  medidas  de  apoyo  e  incentivo  a  las 
comunidades responsables por  la generación de 
conocimiento  sobre  las  plantas,  para  que 
puedan  pro ducir  y  vender  su  producción,  de 
forma  sustentable,  agregando  valor  a  los 
produc tos locales.

Se sugiere incentivar a la comunidad para 
aumentar  la producción de pimientas para  fines 
comerciales,  para  lo  que  será  necesario  trazar 
estrate gias  que  puedan  viabilizar  el  ‘desarrollo’ 
local  de  la  cadena  productiva  de  pimientas 
(mane jo, producción, cosecha, comer cialización, 
entre  otros),  posibi litando  el  abastecimiento 
regu lar de materia prima.

También  se  sugiere  que  en  los  descubri­
mientos  efectua dos  por  los  investigadores  sea 
tomado  en  consideración  el  espacio  geográfico 
como  un  instrumento  de  protección  inte lectual, 
en el sentido de prote ger  las especificidades de 
la  forma  de  producción  local  de  la  comunidad 
tradicional.
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