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Resumen: Se presenta un inventario del uso de pimientas de los géneros Capsicum y Piper en una
comunidad quilombo remanente del estado de Amapa, Brasil, y se valoran las citas de estas especies
en patentes y el potencial de generacion de ingresos para la comunidad. Se realizaron entrevistas se-
miestructuradas en los huertos de 16 especialistas en pimientas con el método tour guiada, para co-
nocer la diversidad de pimientas. Se aplicaron cuestionarios sobre el uso de pimientas y condiciones
socioecondmicas en sus residencias a 80 habitantes de cuatro localidades. Se realizd un levantamien-
to de patentes en bancos de datos europeos y brasilefios, y para obtener informacidn sobre productos
patentados con el tema ‘pimienta’ se utilizaron como criterio de busqueda las palabras Piper, pimien-
ta, pepper y Capsicum. Se destacaron siete taxones en dos familias, Piperaceae y Solanaceae, donde
Capsicum frutescens L. obtuvo el mayor valor de uso (3,0), ademas de haber sido la especie mas ci-
tas en los huertos. El pais con mas patentes depositadas (1607) fue China. Las pimientas usadas in
situ por la comunidad poseen gran potencial de bioprospecciéon segun el levantamiento de patentes,
aunque la venta a gran escala no sea el fuerte de la comunidad.
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GENERATION OF INCOME AND WORK FROM ETHNOBOTANICAL DATA AND SEARCHES IN PATENT
DOCUMENTS

Abstract: We present an inventory of the use of peppers of the genera Capsicum and Piper in a re-
maining quilombola community of the state of Amapa, Brazil. We evaluated the citations of these
species in patents, and the potential for income generation for the community. Semistructured inter-
views were conducted in the home gardens of 16 experts on peppers, through the guided tour
method, in order to know the peppers’ diversity. Questionaeries concerning peppers and
socioeconomic conditions were applied to 80 residents of four cities. A survey of patents was carried
on in European and Brazilian databases to obtain information about the types of proprietary products
with the pepper theme. As search criteria the keywords Piper, pepper, pimento and Capsicum were
used. Seven taxons taxa were registered in two families, Piperaceae and Solanaceae, Capsicum
frutescens L. having the highest use value (3.0), and being the most quoted species in home
gardens. The country with the largest number of patents (1607) was China. The species used in situ
by the community have great potential for bioprospecting, as shown by the search for patents, even if
large scale sales are not the stronghold of the community.

Keywords: Peppers, ethnoknowledge, survey.
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INTRODUCCION

La utilizacion comercial de pimientas
auln se restringe a pocas especies. Sin embargo
algunas variedades han sido valoradas comerci-
almente desde hace tiempo, como por ejemplo
la ‘pimenta-de-cheiro’ (Capsicum annuum L.),
muy frecuente en la alimentacién. En Amapa
esta planta es principalmente usada como con-
dimento en el tacaca y otros platos amazonicos.
La capsaicina, un alcaloide ampliamente utiliza-
do en la elaboracion de medicinas y cosméticos,
es extraida industrialmente de las hojas y de los
frutos de plantas del género Capsicum (Carva-
lho et al., 2006).

Las pimientas pueden ser arboles, arbus-
tos o hierbas erectas y estan distribuidas por
todo Brasil, segun Barbosa et al. (2002) y Bian-
chetti & Carvalho (2005). Tienen importancia
econémica, medicinal y en rituales religiosos,
principalmente en las religiones de origen afri-
cano, destacandose la ‘pimenta-de-cobra’ o Pi-
per cernuum Vell. (Piperaceae), la
‘cumari-do-Pard’ o Capsicum chinense Jacq., la
‘pimenta-de-cheiro” o C. annuum L. (Solanace-
ae), y la ‘pimenteira’ o Capsicodendron dinisii
(Schwacke) Occhioni (Canelaceae), entre otras.

El origen del uso de plantas en Brasil pro-
viene del conocimiento acumulado y adquirido
de matrices africanas, indigenas y europeas (Al-
meida, 2004; Medeiros et al., 2007). Mucha de
esa informacién generalmente se halla difusa en
las comunidades y/o esta restringida a algunos
habitantes, como los de edad mas avanzada y
los lideres comunitarios. Ellos son considerados
por muchos como ‘especialistas locales’ y, se-
gun Shanley & Rosa (2004), reconocidos por la
comunidad por su amplio uso de plantas medi-
cinales nativas y/o exoéticas para el tratamiento
de enfermedades locales. Es sabido que el co-
nocimiento local sobre especies vegetales ha si-
do uno de los objetos de estudio de varias areas
de la ciencia, principalmente la biologia, en es-
pecial para el empleo en la industria farmacéu-
tica, alimenticia y de cosméticos.

En Brasil, los extractos de plantas o sus-
tancias activas extraidas de éstas no son paten-
tables (Brasil, 1996). Se protege el uso de
substancias obtenidas o extraidas de seres vivos
naturales para composiciones farmacéuticas
(Muller & Macedo, 2005). La patente es un titulo
de propiedad temporal sobre una invencion o
modelo de utilidad, otorgado por el Estado a los
inventores. La patente es un instrumento que
proporciona al inventor el derecho de impedir
que terceros fabriquen, usen, coloquen a la
venta o importen productos obtenidos directa-
mente de un proceso patentado, durante los
plazos previstos en la ley (INPI, 2009). La dis-
cusién sobre patentes de productos se restringe
a las empresas interesadas en el registro de pa-
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tentes y al medio académico; segun Vasconcel-
los et al. (2004) es poco conocida por parte de
las poblaciones tradicionales en Brasil. Como las
comunidades no tienen conocimiento de que al-
gun depdsito de patente haya sido efectuado
por una asociacién representativa de comunida-
des tradicionales, lo que demuestra que esas
poblaciones no utilizan el sistema de patentes
para la apropiacion de sus creaciones intelectu-
ales.

El proceso legal de patentamiento de re-
cursos de la biodiversidad tiene por base la
Convencién sobre Diversidad Bioldgica (CDB) de
la cual Brasil hace parte desde 1992. Esa con-
vencion trata de los niveles de obligaciones a
ser cumplidas por los paises participantes (Al-
bagli, 2006). Al respecto de la conservacion de
la diversidad bioldgica, se destacan la utilizacién
sustentable de sus componentes y la reparticidon
justa y equitativa de los beneficios. Vale resaltar
el ‘Acuerdo Relativo a los Aspectos del Derecho
de la Propiedad Intelectual Relacionados con el
Comercio’ (TRIPS), un tratado internacional ho-
mologado por el decreto de ley 1335 del 30 de
diciembre de 1994 (Brasil, 1994), ya habia con-
siderado los aspectos legales para el acceso a
los recursos genéticos, ademas establecer en su
Art. 22.7 la llamada ‘Proteccidén de las Indicaci-
ones Geograficas’. Estas Ultimas, segun Adiers
(2001), son una forma de sefialar un producto
como originario del territorio de un pais miem-
bro, regién o localidad de ese territorio, cuando
determinada cualidad, reputacion u otra carac-
teristica del mismo sea esencialmente atribuida
a su origen geografico.

El presente trabajo tiene por objetivo in-
vestigar el uso, cultivo y potencial de genera-
ciéon de trabajo e ingresos a partir de pimientas
pertenecientes a los géneros Capsicum y Piper.
Se pretende componer un cuadro de informaci-
ones que correlacionen e integren datos etno-
botanicos y de busquedas en documentos de
patentes, para dilucidar el potencial de utiliza-
cién de estas especies en el ambito local y glo-
bal.

MATERIAL Y METODOS

AREA DE ESTUDIO

El Area de Proteccion Ambiental (APA) del
Rio Curial, ubicada a 11 km de la ciudad de
Macapa, capital del estado de Amapa, Brasil
(Fig. 1) en un area de 3.268,94 km?2.

El APA del Rio Curial es una unidad de
conservacion creada con el propdsito de garan-
tizar la territorialidad de las comunidades resi-
dentes en el area, compuestas principalmente
por afrodescendientes. Y también contener los
riesgos que la expansion de la ciudad de Maca-
pa venia causando a los ecosistemas de la cu-
enca del rio Curiad, afluente del Amazonas
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Fig. 1. Mapa de localizacién de la drea de estudio, APA del Rio Curial. Localizado en el municipio de

Macapa, Amapa, Brasil.

(Brito, 2003; Brito & Drummond, 2007; Can-
tuaria, 2011).

En el APA del Rio Curial viven cerca de
1500 personas con un elevado conocimiento
sobre el uso y manejo de plantas medicinales y
alimenticias. Los quilombolas habitan esa area
hace mas de 200 afnos y fueron certificados co-
mo remanentes de quilombo por el Titulo de
Reconocimiento N°© 1/99, emitido el 25 de novi-
embre de 1999 por la Fundacion Cultural Pal-
mares (Brito& Drummond, 2007).

CARACTERISTICAS SOCIOAMBIENTALES

La principal fuente de ingresos local es la
agricultura. Sin embargo, gran parte de la po-
blaciéon cuenta con ayuda del gobierno para la
sobrevivencia (beca familia, pensién, etc.). La
poblacién trabaja en actividades temporales o
en actividades comerciales como bares, princi-
palmente en la época de inundaciones, periodo
en el cual el balneario es visitado por turistas.
Las cuatro localidades que componen el area de
estudio son: Curial de Dentro (00°08'05,6"N;
51°03'40,7"0), Curiall de Fora (00°08'05,6"N;
51°06’40,9"O), Sao Francisco da Casa Grande
(00°11'05,5”N; 51°00'20,6"0) e Curralinho
(00°07'22,9"N; 51°06'48,9"0).

La APA del Rio Curial, segun el IEPA
(2006) posee diferentes tipos vegetacionales. El
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‘cerrado’ es el ecosistema dominante localmen-
te, ademas de la presencia de lagos con ambi-
entes peridodicamente inundados denominados
‘resacas’ y ‘florestas de vegas’ que se extienden
hasta el margen del rio Amazonas, uno de los
limites de el APA.

METODOS EN EL ESTUDIO

El pedido de licencia para la realizacion de
la colecta botanica y del estudio etnobotanico
siguieron los tramites legales en vigor. Después
de consentimiento previo firmado por los infor-
mantes se efectud la investigacidon de campo
fue realizada entre abril 2007 y febrero 2009.
Se realizaron 16 entrevistas estructuradas y se-
miestructuradas con el auxilio de una grabadora
portatil con ocho mujeres y ocho hombres de
edades entre 46 y 88 afios. La eleccién de los
informantes se hizo a partir de la entrevista con
un informante clave (lider comunitario que co-
nocia a la gran mayoria de los habitantes loca-
les). Y luego se utilizé el método bola de nieve
(Bailey, 1982) para identificar a los especialistas
locales y el método tour guiada (Albuquerque &
Lucena, 2008), para identificar aquellas plantas
denominadas localmente como ‘pimientas’.
También se aplicaron 80 formularios (una casa
si y otra no) en las cuatro localidades (35 en
Curiall de Dentro, 25 en Curial de Fora, 10 en




Curralinho y 10 en Sao Francisco da Casa Gran-
de), a fin de ampliar la cantidad de informacién
sobre el nimero de personas que usaban y cul-
tivaban pimientas en las localidades estudiadas,
incluyendo en esta colecta de datos a los espe-
cialistas locales.

Los especimenes vegetales fueron colec-
tados en los huertos recogiendo al menos tres
ejemplares con flor o fruto y procesados através
del método usual en taxonomia (Fidalgo & Bo-
noni, 1984). El material testigo fue depositado
en el herbario HAMAB, con duplicados en el RB
(siglas conforme Thiers, 2010).

Para investigar los tipos de productos
producidos en el mundo a partir de pimientas
por la industria en general, nos delimitamos a
las pimientas pertenecientes a los géneros Piper
e Capsicum, objeto de estudio de esta investi-
gacion. Entre octubre 2008 vy julio 2009 se rea-
lizd un levantamiento de datos en el banco de
patentes depositadas entre 1905 y 2009, en las
areas de alimentos, medicamentos o cosméticos
e insecticidas de la oficina de patentes europea
(http:// ep.espacenet.com) y brasilera (www.in-
pi.gov.br). Se buscaron solamente las palabras
clave Piper, pimenta, pepper e Capsicum en los
titulos o resimenes, con cddigos de clasificacion
internacional representativos de las dareas de
medicamentos (A23L), medicamentos y cosmé-
ticos (A61K) y biocidas o repelentes (AO1N),
eliminando todos los resultados que no encua-
draban en el objetivo deseado.

Se siguiod la Clasificacion Internacional de
Patentes (CIP) es un medio mundialmente usa-
do para establecer una clasificacién uniforme en
los documentos de patentes depositados en cu-
alquier oficina nacional, a fin de crear una her-
ramienta de Dbusqueda eficaz para la
recuperacién de documentos de patentes. La
CIP tiene una estructura jerarquica con el sigui-
ente orden: Seccion, Clase, Subclase, Grupo,
Subgrupo, y permite identificar con detalle el
conocimiento tecnoldgico que cada producto re-
presenta (INPI, 2011; WIPO, 2010).

ANALISIS DE LOS DATOS

Se verifico la preferencia de los especia-
listas locales en cuanto al uso de las especies
de pimientas a partir del cdlculo del indice de
valor de uso (WUis), estimado por la férmula
VUis = ZUis/nis, de Phillips & Gentry (1993) y
adaptado por Rossato et al. (1999), entrevis-
tando una Unica vez a cada informante y habi-
tante, donde VUis: valor de uso de la especie s,
Uis: niumero de usos mencionados por cada es-
pecialista para la espécie s, y n: nimero total
de especialistas (16). También fue analizada la
importancia de las especies citadas por los es-
pecialistas, usando el niumero de citaciones de
usos de pimientas a partir del consenso de in-
formantes referente a las plantas, adoptando la
metodologia descrita por Albuquerque & Lucena
(2008) y Byg & Baslev (2001).

CONSERVACION DE LAS ESPECIES MANEJADAS

Para verificar el nivel de conservacion de
las especies investigadas en la comunidad estu-
diada se consultd la lista roja del Ministerio del
Medio Ambiente (MEA, 2008).

REsuLTADOS Y DIScusiON

LAS PIMIENTAS USADAS Y MANEJADAS, Y SU VALOR
DE USO

Fueron citadas 250 indicaciones de usos
distribuidas en las categorias alimenticia, medi-
cinal, comercial, ritualistica, repelente y orna-
mental, destacandose las dos primeras como las
mas citadas (UDs = 4,32 y 2,04 respectivamen-
te; Tab. 1), en taxones pertenecientes a las fa-
milias Piperaceae y Solanaceae dos que ocurren
espontaneamentes y siete cultivados en los hu-
ertos de los especialistas entrevistados (Tab. 2).

Con respecto a las especies con mayor
valor de uso citadas por los especialistas loca-
les, Capsicum frutescens (pimenta-malagueta)

Tab. 1. Valor de consenso para las categorias de usos citadas por los especialistas en el APA del Rio

Curial, Macapa, Brasil.

Categorias de uso Citas de usos

UDs (base 10) UEs (base 10)

Alimenticia 108 4,32 0,173
Medicinal 51 2,04 0,082
Comercial 40 1,60 0,064
Ritualistico 27 1,08 0,043
Repelente 17 0,68 0,027

Ornamental 07 0,28 0,011

Total 250 - -

UDs: valor de la diversidad de uso. UEs: valor de equitabilidad de uso.
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presentd el mayor valor de uso (VU = 2,88),
conforme la Tab. 2, ademas de haber sido la
planta que estuvo presente en el 94% de los
huertos inventariados. En la cultura local es fre-
cuente su uso como aderezo, en la representa-
cion simbodlica como ‘protectora’ de la casa
contra ‘malas miradas’ y para espantar el lla-
mado ‘ojo gordo’. Ademas, las hojas se usan
como medicinas para el pafio blanco, erisipela,
furdnculo y dolor de cabeza, entre otras enfer-
medades. Este resultado confirma la importan-
cia de la pimenta-malagueta en las localidades
estudiadas.

En el inventario realizado en los huertos
de los especialistas estudiados, 151 individuos
fueron encontrados localmente llamados "pimi-
entas" (Tab. 3) y C. frutescens, presento el
mayor numero de individuos (82), represen-
tando el 54,50% de los individuos inventariados

en los huertos (Tab. 3).

El indice de diversidad total de especies,
confirma a C. frutescens como la pimienta mas
conocida en las cuatro localidades estudiadas
(Sdtot= 4,68), valor muy por encima de la
segunda especie mas usada en el local, que fue
C. annuum var. glabrisculum (SDtot=1,40; Tab.
4).

Al utilizar el indice de equitabilidad total
de las especies se observd nuevamente a C.
frutescens como la especie mas usada con
SEtot= 0,52 (Tab. 4). Esto fue confirmado
principalmente por el nimero de indicaciones de
usos (medicinal, alimenticia, ritualistica,
repelente, comercial y ornamental) en las
cuatro localidades estudiadas. Este resultado
indica el grado de concordancia de los infor-
mantes sobre el uso de la pimenta malagueta
en el local, y confirma la preferencia de la

Tab. 2. Lista de familias y especies de pimientas citadas por los especialistas en el APA del Rio
Curial, Macapa, Brasi, con los respectivos nombres cientificos, nombres populares, estado ecoldgico,

el nimero de colecta y Valores de Uso (VU).

Estado N© de

Nombre cientifico Nombre popular L - vu
ecolagico colecta
Piperaceae
Piper marginatum Jacq. Pimenta-do-mato Espontaneo 1731 0,13
Piper nigrum L. Pimenta-do-reino* Cultivado - 0,13
Piper tuberculatum Jacq. Pimenta-de-macaco Espontaneo 1806 0,06
Solanaceae
Capsicum annuum L. Pimentao* Cultivado - 0,25
C. annuum L. var. annuum Pimenta-de-cheiro-ardosa Cultivado 1827 0,13
Pimenta-de-mesa, pimenta-agai,
C. annuum var. pimenta-peito-de-moga, pimenta-
glabrisculum (Dunal) ova-de-aruand/tamuatd, pimenta- Cultivado 1780 0,75
Heiser & Pickersgill chumbinho e pimenta redondinha-
vermelha
C. baccatum var.
umbilicatum (Vell.) Hunth  Pimenta-de-cheiro-amarela Cultivado 1834 0,06
et Barboza
Pimenta-amarela-ardosa, pimenta-
de-cheiro-redondinha-ardosa,
C. chinense Jacq. pimenta-amarela-de-cheiro, Cultivado 1908 1,19
pimenta-de-cheiro-tacacd, pimenta-
camapu, pimenta de-cheiro-de-
panela
C. frutescens L. pimenta-malagueta, pimenta- Cultivado 1826 2,88
malaguetdo, pimenta-malaguetinha
Promedio 0,35

*Pimienta citada por los especialistas, sin embargo no hubo registro en los huertos estudiados.
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Tab. 3. Lista de las pimientas inventariadas en los huertos de los 16 especialistas locales entrevista-
dos en el APA del Rio Curiau, con los respectivos nombres cientificos, cantidad de individuos por ubi-
cacidon: Curial de Fora (I), Curial de Dentro (II), Sdo Francisco da Casa Grande (III) y Curralinho
(IV), total de individuos por ubicacién e porcentaje de individuos por ubicacion.

Cantidad de individuos

Nombre cientifico

por ubicacién

Total de Porcentaje de

individuos por (%) ocurrencia

I i i v ubicacion por ubicacion
P. marginatum Jacq. 01 02 - - 03 1,98
P. tuberculatum Jacq. - 47 - - 47 31,20
P. nigrun L. - 01 - - 01 0,60
C. annuum L. 01 - - - 01 0,60
C. annuum L. var. annuum - - 03 - 03 1,98
C. annuum var. glabrisculum

01 - - - 01 0,60
(Dunal) Heiser & Pickersgill
C. baccatum var. umbilicatum

01 - - - 01 0,60
(Vell.) Hunth et Barboza
C. chinense Jacq. 03 03 05 01 12 7,94
C. frutescens L. 09 53 12 08 82 54,50
Total 16 106 20 09 151 100%

Tab. 4. indice de Diversidad total de Especies (SDtot) e Indice de Equitabilidad Total de las Especies
(SEtot) citadas por los especialistas en el APA del Rio Curial, Macapa, Brasil.

Especies Citas de la especie SDtot (base 10) SEtot (base 10)
C. frutescens 117 4,68 0,52
C. annuum var. glabrisculum 35 1,40 0,16
P. nigrum 28 1,12 0,12
C. annuum var. Annuum 24 0,96 0,11
C. chinense 22 0,88 0,10
P. tuberculatum 10 0,40 0,04
C. baccatum var. umbilicatum 9 0,36 0,04
C. annuum 3 0,12 0,01
P. marginatum 2 0,08 0,01

mayoria por su uso, en detrimento a otras
especies disponibles. Muestra también que el
uso de pimientas es una practica bastante
difusa en la comunidad, no siendo solo una
practica de los especialistas, sino haciendo
parte de la cultura local el comer pimientas
como condimento, ademas de que la poblacidon
de Curiaul en general las utiliza a menudo como
medicina.

En lo que concierne a la extracciéon de
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productos del bosque, los especialistas locales
entrevistados generalmente cultivan las especi-
es que usan en sus residencias, retirando pocas
plantas directamente del bosque. Esto queda
claro en el inventario realizado en sus re-
sidencias, donde el 29% de Ilas especies
cultivadas en los huertos inventariados fueron
clasificadas como plantas nativas del local. Son
especies presentes en gran abundancia en los
bosques del entorno de las localidades en el

73



APA del Rio Curial y la practica contribuye a
disminuir la colecta de estas plantas directa-
mente de la bosque, plantando las mas usadas
por la familia en sus huertos, generalmente en
consorcios de especies introducidas/nativas,
como por ejemplo P. marginatum y P. tubercu-
latum. Esta practica de cultivar plantas nativas
del local en los huertos ha sido también comun
entre quilombolas amazonicos, caizaras, comu-
nidades rurales nordestinas, entre otros grupos
étnicos de otras regiones brasilefias, principal-
mente en las comunidades con huertos proxi-
mos al entorno de bosques tropicales
(Florentino et al.,, 2007; Ledo et al., 2007;
Pereira et al., 2007).

Esta practica de cultivar pimientas fue
comun en diversas comunidades indigenas y
segun los relatos de los exploradores del Brasil
colonial eran ampliamente cultivadas cerca de
sus residencias, con una importancia significati-
va en sus dietas (Heiser & Smith, 1953;
Reifschneider, 2000; Nascimento Filho et al.,,
2007). La ‘pimienta de la tierra’ (C. annum) era
cultivada en diversas aldeas indigenas de la
Amazonia (Balée & Moore, 1994; Posey, 1983,
1985) y usaban pimientas para dar sabor a
peces y carnes (Posey, 1985, 1987; Ribeiro,
1983).

Con relacién al uso de pimientas, 97% de
los 80 habitantes entrevistados en las lo-
calidades estudiadas admitieron utilizarlas como
alimento o tempero (condimento), 71% como
recursos medicinales, y 24% afirmaron que
comercializaban sus pimientas cultivadas en
mercados, supermercados y/o en frente a sus
residencias (Fig. 2), vendiendolas como salsas,
principalmente utilizando el tucupi (liquido
amarillo resultante de la fermentacion de la raiz
de la yuca), la pimenta-malagueta o ‘pimenta-
de-cheiro-tacacad’ (Capsicum spp.), sal y ajo.

En los datos obtenidos de las entrevistas
con los especialistas locales se verificd que es
posible extraer substancias oriundas de meta-
bolitos de especies de pimientas como C.
frutescens, C. annuum var. glabrisculum, P.
marginatum y P. turbeculatum, que son taxones
apropiados para la produccion principalmente
de cosméticos, medicamentos e insecticidas, vy
de productos probados en laboratorio vy
comprobadamente utilizados en el combate a
varias enfermedades (Duarte et al., 2004; Pires
et al.,, 2004; Reifschneider, 2000; Reigada et
al., 2007). Una de las substancias importantes
en el proceso de produccién de medicamentos
es la capsaicina, producida por pimientas del
género Capsicum, que actla como expectorante
en el descongestionamiento de las vias respira-
torias, en la disminucidn del nivel de grasa en la
sangre y en la reduccién de inflamaciones, ac-
tuando aln como antioxidante y contribuyendo
asi a la eliminacion de radicales libres debido a
su alto tenor de vitamina C, lo que viabiliza el
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Fig. 2. Porcentual de categorias citadas por los
entrevistados en el APA del Rio Curial, Macapa,
Brasil.

retardo del proceso de envejecimiento de las
células (Reifschneider, 2000).

Se hace necesario verificar si las
variedades de pimientas anteriormente cultiva-
das (p.ej., pimenta ‘ova de aruand’) por los
quilombolas de la regidon componian algun pro-
ducto caracteristico de la localidad, para poder
discutir con la comunidad una posible proteccion
geografica de ese u otros productos caracteristi-
cos, garantizando la preservacién del conocimi-
ento tradicional, ademas de contribuir a la
generacion de trabajo e ingresos.

BASE DE DATOS DE PATENTES
UTILIZACION DE PIMIENTAS

INVOLUCRANDO

El levantamiento en la base de datos de
patentes reveldé 12100 documentos en la pagina
web de la oficina europea. De estos, 1662 se
referian a medicamentos y/o cosméticos
(A61K), 7,292 relacionados a alimentos (A23L)
y 429 a biocidas e insecticidas (A0O1N), siendo
que los demas estaban relacionados a clasifica-
ciones fuera del interés de este estudio.

El pais que lidera el ranking (Fig. 3A) con
el mayor numero de patentes es China, con
1607 pedidos, depositadas en las modalidades
de alimentos (893), medicamentos o cosmé-
ticos (620) y repelentes o biocidas (94);
seguido de Japdn, con 1266 pedidos en total,
como alimentos (762), medicamentos o cosmé-
ticos (357) y repelentes o biocidas (147). Brasil
cuenta con un total de 10 patentes registradas
en el INPI, en la modalidad de alimentos (6),
medicinal (3) y repelente (1) siendo sélo seis de
ellas solicitadas por empresas brasilefas.

La busqueda en el banco de datos utili-
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Fig. 3. A: Namero de patentes depositadas por
paises y modalidades de invenciones utilizando
pimientas en el mundo. B: Evolucién del nu-
mero de patentes clasificadas como medica-
mento o cosméticos, alimento y repelente o
biocida registrados en el periodo 1970-2008 en
el banco de patentes del despacho europeo.
Cddigo internacional de productos; A23L: ali-
mentos, A61K: medicamentos o cosméticos,
AO1N: biocidas o repelentes. Cddigos de paises;
MX: México, BR: Brasil, IN: India, CA: Canada,
DE: Alemania, ES: Espafia, GB: Gran Bretafia,
US: EEUU, KR: Corea del Sur, JP: Japén, CN:
China.

Aiio de solicitud de registro

zando la palabra clave ‘Capsicum’ reveld la exis-
tencia de 758 pedidos de patentes relacionados
directamente a ese género, mientras que hubo
907 documentos ligados al género Piper, paten-
tados para fines medicinales, cosméticos y con-
dimentados. Cuando se utilizd el término
‘pimienta’, se detectd la existencia de 22 docu-
mentos registrados como productos para fines
medicinales y cosméticos, y ninguno de estas
solicitudes fueron realizadas por empresas
brasilefias. De los 15 registrados como alimen-
tos, solo siete de ellos fueron patentados por
brasilefios, lo que muestra la insipiente inser-
cién de Brasil en esta area.

De acuerdo con Mori (2014), en un
levantamiento realizado en 2012, el Brasil se
encontraba con 41.453 patentes vdlidas
depositadas en las 20 mayores oficinas de
registro de patentes en el mundo, alcanzando la
192 posicidn en el ranking de paises poseedores
de patentes. Al comparar el ranking de los
paises que lideran el registro de depdsitos de
patentes en los Ultimos 20 afios (Fig. 3B). Sin
embargo el desempefio brasilefio queda muy
por abajo de su capacidad, en especial cuando
se considera la diversidad de plantas (pimien-
tas) existentes en Brasil. El pais es considerado
el de mayor riqueza de plantas en el mundo,

Rev. Biol. Neotrop. / J. Neotrop. Biol., Goiadnia, v. 17, n. 1, p. 68-79, jan.-jun. 2020

alcanzando en el 2010 Ila cantidad 40989
especies de plantas en total (Fioravanti, 2014).
De acuerdo con Carvalho & Biachetti (2008) es
una diversidad muy alta, incluyéndose la de las
pimientas.

Una de las razones que llevan a la poca
cantidad de patentes es el escaso numero de
profesionales actuando en investigacién en el
area de bioprospeccion con pimientas. Paises
como China, Japén y EEUU han dominado el
registro de alimentos, cosméticos y remedios
con sustancias a partir de metabolitos de pimi-
entas, debido principalmente a la incertidumbre
juridica y la burocracia en el sector de comer-
cializacion existentes en Brasil.

En la década de 1970, sobre todo en los
paises asiaticos, se intensifico el proceso de
patentamiento de productos alimenticios a base
de substancias oriundas de pimientas, y a partir
de la década de 1980 se dio inicio al proceso de
patentamiento de substancias que componen
las férmulas de diversos productos farmacéuti-
cos (Fig. 3B). En Brasil, después de la primera
década del siglo XXI, crecid significativamente
el nimero de empresas que buscan informacio-
nes ligadas al conocimiento local de comu-
nidades tradicionales, y en la mayoria de las
veces, segun Dieste (2006), ese conocimiento
se encuentra en la memoria de los mas
ancianos, siendo esto algo comun en la cultura
local de las comunidades. Para poder acudir a
los sistemas de proteccién de los conocimientos
tradicionales, segun Adiers (2001), se debe
realizar un efectivo y amplio programa de
reconocimiento, identificaciéon y catalogacién de
los bienes inmateriales. Esto crea condiciones
de uso de los medios legales para impedir y
castigar la biopirateria, el uso indebido y el
saqueo indiscriminado de los recursos y conoci-
mientos de los pueblos tradicionales, principal-
mente atacando con eficiencia la recoleccion y
extraccion de materiales genéticos, cuyas
practicas violan el derecho de propiedad in-
telectual de estos pueblos.

Los estudios llevados a cabo por empre-
sas sobre el conocimiento acerca de plantas de
las poblaciones, tradicionales o no, ha contribui-
do a disminuir los costos de la investigacion
sobre metabolitos y componentes de productos
en los ramos de cosméticos, alimentos vy
medicamentos, entre otros, con miras al
patentamiento de los mismas. En el caso de la
comunidad aqui estudiada, muchas de las
informaciones que componen el patrimonio
inmaterial local corren el riesgo de perderse.
Segun los especialistas entrevistados, la mayor
parte de los jovenes no muestra interés en
trabajar en el campo o preservar los habitos y
costumbres de la comunidad quilombola a la
cual pertenecen. Consecuentemente, esto causa
gran pérdida cultural y erosiéon del conocimien-
to. Phillips & Gentry (1993), estudiando el




conocimiento local en Perd, constataron tam-
bién esa pérdida de identidad en la cultura local.
Seguln esos autores, habia desinterés por parte
de los mas jovenes en aprender acerca del uso
de las plantas locales. También Amorozo
(2002), estudiando el uso y diversidad de
plantas medicinales en Santo Antonio do
Leverger, MT, Brasil, constatd ese ‘desinterés’ y
apunté a la ‘modernizacién’ como uno de los
factores probables que puede estar influencian-
do el desinterés de los mas jovenes en la
preservacion de los valores culturales locales.
Para los autores, esa ‘modernizacion’ es fruto de
las nuevas opciones de cuidados de la salud y
de la desvalorizacion de la cultura local, a la
cual los jovenes son el grupo mas sensible,
reforzando la tendencia a la pérdida o abandono
de las practicas tradicionales.

En Brasil se observa que algunas empre-
sas preocupadas en la cuestion de la
sustentabilidad han creado productos con la
marca “originario de practicas de manejo sus-
tentable”. Llevado a cabo por comunidades
tradicionales o por los pueblos de los bosques,
conciliando los aspectos socioambientales vy
culturales de las comunidades, a través de
asociaciones que han generado buenos resulta-
dos, promoviendo la inclusion con generacién
de trabajo e ingresos. Un buen ejemplo de este
cambio se aprecia en empresas instaladas en
varias comunidades tradicionales de la Amazo-
nia brasilefia con el fin de fabricar cosméticos,
alimentos o medicamentos (p.€j., en la Reserva
de Desarrollo Sustentable del Rio Iratapurd,
Amapa, y en la Reserva Extrativista Chico
Mendes, Acre), las que ademas de incluir a las
comunidades locales en los procesos de colecta,
han sido presionadas a discutir el reparto de
beneficios por los habitantes locales. Segun
Adiers (2001), la organizacién organizacion en
este sentido ha ocurrido con frecuencia en
comunidades indigenas tales como PEMASKY
(Proyecto de Estudio para el Manejo de Areas
Silvestres de Kuna Yala) de Panama, el Instituto
Amazanga de Ecuador y la Confederacion
Indigena de Bolivia (CIDOB). Se han establecido
acuerdos de trabajo y contratos directos con las
entidades de investigacion que tienen interés en
efectuar inventarios de flora y fauna o estudios
ecoldgicos en Kuna, debiendo los interesados
atenerse a las reglas establecidas por los orga-
nizadores (Villamar, 1999).

Las empresas, al no considerar la transfe-
rencia de tecnologia y la reparticion de benefi-
cios, infringen el articulo 8° de la Convencion de
la Diversidad Biolégica (CDB) que prevé un
estimulo a la paricipacion de las comunidades
locales y tradicionales en los procedimientos
relacionados al acceso a los recursos genéticos
(Albagli, 2006). En consecuencia, no reconocen
los derechos de estas comunidades, usando
indebidamente su conocimiento y substrayén-
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doles los beneficios de derecho, guardandose
los datos obtenidos y dificultando la discusion
de una reparticion equitativa para las
comunidades tradicionales. En este proceso de
cambios de paradigmas entre comunidad vy
empresas, en el caso de Curial, es importante
qgue se realicen discusiones sobre la practica de
uso y manejo de las pimientas de forma
sustentable. De esta manera se puede
garantizar una produccion duradera y establecer
un modelo de manejo que aumente la produc-
cion con sustentabilidad de las pimientas
locales. Esta afirmacion tiene por base el
conocimiento que la comunidad tiene sobre las
plantas cultivadas en sus huertos y, también,
sobre aquellas que se encuentran es-
poradicamente en los bosques del entorno
(p.€j., P. marginatum vy P. turbeculatum).

CONSERVACION DE LAS ESPECIES MANEJADAS

Algunas variedades de pimientas, como la
‘pimenta ova de aruand’ y la ‘pimenta de
passarinho’, no fueron encontradas en la region
en estudio, probablemente fueron substituidas
por otros taxones con ardor mas intenso. Vale
resaltar que el grado de conservacion de las
especies y variedades locales tratadas en este
trabajo es satisfactorio, pues ninguna de ellas
se encuentra incluida entre las especies amena-
zadas de extincién (MMA, 2008). Sin embargo,
es importante desarrollar un plan de manejo
para especies nativas de la regién (P. margina-
tum y P. tuberculatum), una vez que los demas
taxones citados por los residentes de las locali-
dades estudiadas son cultivados en varias regi-
ones del planeta, teniendo en ese caso un grado
de conservacién satisfactorio.

Cabe subrayar que segun el articulo 15 de
la Convencién 169 sobre pueblos indigenas y
tribales y la Resolucion N© 1 referente a la
accion de la Organizacion Internacional del Tra-
bajo (OIT), los pueblos interesados en los re-
cursos naturales existentes en sus tierras tienen
el derecho de gozar de salvaguardias
especiales. Estas incluyen el derecho a partici-
par en la utilizacién, administracién y conserva-
ciébn de los recursos existentes en sus
territorios.

CONSIDERACIONES FINALES

En este estudio se notd la existencia de
variedades de pimientas manejadas en los
huertos estudiados, con potencial para bio-
prospeccion. Seria oportuno ademas identificar
si entre las pimientas existentes, alguna de
ellas se compone de ingredientes de productos
oriundos de la comunidad estudiada, para
discutir una posible proteccion geografica.

Hay escasez de documentos con invencio-




nes de productos oriundos de pimientas en
Brasil y se sefialé también cuan importante seria
adoptar medidas de apoyo e incentivo a las
comunidades responsables por la generacion de
conocimiento sobre las plantas, para que
puedan producir y vender su produccion, de
forma sustentable, agregando valor a los
productos locales.

Se sugiere incentivar a la comunidad para
aumentar la produccién de pimientas para fines
comerciales, para lo que serd necesario trazar
estrategias que puedan viabilizar el ‘desarrollo’
local de la cadena productiva de pimientas
(manejo, produccién, cosecha, comercializacién,
entre otros), posibilitando el abastecimiento
regular de materia prima.

También se sugiere que en los descubri-
mientos efectuados por los investigadores sea
tomado en consideracion el espacio geografico
como un instrumento de proteccidon intelectual,
en el sentido de proteger las especificidades de
la forma de produccion local de la comunidad
tradicional.
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